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VACUUM
FILLER

For small businesses and industrial
producers

Our machine development and construcƟon keep pace with the latest vacuum technology. We
aim to produce reliable, durable and efficient machinery and equipment for meat processing.
Knowledge of modern systems, high‐quality materials and years of experience enable us to meet
market requirements. Our designs meet rising hygiene standards and the need for simple,
effecƟve cleaning.

The HTS feed system ensures smooth filling without loss of quality,
resulƟng in excellent products and uniform porƟons. High‐grade
stainless steel and excepƟonally precise manufacturing deliver high
performance. The robust materials used in the HTS feed system
ensure lasƟng durability and minimal wear.

The newly developed touchscreen ( ) is easy to use and
uses clear operaƟng symbols. Programme seƫngs can be changed quickly and easily,
improving producƟon efficiency. The number of products and the amount of material
used are recorded, providing daily, monthly, yearly and lifeƟme producƟon and
consumpƟon figures. A new feature controls the filling motor's acceleraƟon, enabling
gentle, smooth filling even with natural casings. OperaƟng faults are reported and
displayed, and the machine stops if safety is compromised. The interface includes
USB access for imporƟng and exporƟng parameters and installing dedicated
programmes. The HTS industrial computer is based on

ConnecƟon to the customer's company network is
also available as an opƟon.

The HTS feed system ensures accuracy with every fill

Clear, easy‐to‐use machine controls
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Reparatur und Handel Ges.m.b.H.
Mondseer Strasse 14
AT - 5303 Thalgau

Phone:  +43(0)6235/20293
Fax:        +43(0)6235/20295
E-mail:   office@hts-fueller.at
Web:       www.hts-fueller.at

HTS 450
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Technical data

Dimensions [mm]

Meat processing machinery

Filling capacity
Filling pressure
Hopper capacity
PorƟoning rate

PorƟon weight
Connected load

Net weight

Subject to change.

10000 kg/h
45 bar
350 litres

530 porƟons/min
480 porƟons/min
410 porƟons/min
1 ‐ 100.000 g


