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VVM 1000.E sa dva nezavisna poklopca
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Cooking Kettles MAUTING

Boiling kettles MAUTING have been designed for cooking of meat
products and sausages. They are also suitable for utilization in food
industry and high-capacity canteens.

They are characterized by energy saving and reliable operation, au-
tomatic control, simple construction and pleasing design.

CONTROL AND REGULATION SYSTEM

The control unit enables:

e Water temperature sensing and signaling — fixed sensor — ena-
bles cooking depending on water temperature and time.

e Core temperature sensing and signaling — piercing sensor PT 100
— enables cooking depending on core temperature (Delta T).

e Signaling of a running program and program termination.

e Efficient two-stage regulation of the output of heating ele-
ments.

HEATING SYSTEMS

E > electric indirect heating

e Electric heating elements are located in the filling of thermo-oil.

¢ The system provides for optimal heat transfer.

¢ Exchange of heating elements can be carried out without oil fill-
ing discharge.

¢ Regulation system enables two-stage regulation of the output.

G> gas heating / O > oil heating

e By means of efficient gas/oil burners with ventilation

¢ Heating medium: natural gas, propane-butane, heating oil.

e Combustion chamber is made of refractory stainless steel. The con-
struction supports quality heat transfer and flue gas exhaust.

D > steam heating

e By steam which is blown into the double bottom of the kettle.

e Kettle construction is adapted to the applied steam (low-pressure
steam up to 0.6 bar).

ENERGY SAVING OPERATION

e High-quality kettle and cover insulation prevent undesirable heat
leakage and guarantee required temperature regulation.

e Insulated cover is fitted with special silicon sealing, which provi-
des for kettle sealing-in.

VVM 1000.E + korpa
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Kotlovi za kuvanje MAUTING

Kotlovi za kuvanje MAUTING su napravljeni za kuvanje salame i
proizvoda od mesa. MAUTING kotlovi su takode pogodni u
prehrambenoj industriji i kuhinjama velikih kapaciteta.
Odlikuje ih ekonomic¢nost, pouzdanost pri radu, automatske
operacije, jednostavna konstrukcija odli¢an dizajn.

SISTEM KONTROLE | REGULACUE

Upravljacka jedinica omogucava:
e Ocitavanje i prikaz temperature vode - fiksna sonda — omogucava
kuvanje u zavisnosti od vremena i temperature vode.

e Ocitavanje i prikaz temperature u jezgru proizvoda — ubodna
sonda PT 100 — omogucava kuvanje u zavisnosti od temperature
unutar proizvoda (Delta t).

e Signalizaciju tekuceg programa i zavrSetak programa
e Omogucava efektivnu dvostepenu regulaciju kapaciteta grejaca.

SISTEMI ZAGREVANJA

E > elektri¢no zagrevanje

e Elektri¢ni grejaci se nalaze ispod kotla, zagrevaju prvo ulje izmedu
zidova a nakon toga i vodu u kotlu.

e Ovaj sistem obezbeduje optimalan prenos toplote i omogucava
zamenu grejaca bez ispustanja ulja.

e Sistem regulacije omogucava dvostepenu regulaciju kapaciteta
grejaca.

G > zagrevanje plinom / O > zagrevanje uljem

e Zagrevanje pomocu gorionika na plin/ulje sa ventilacijom.

¢ Energent: prirodni gas, propan — butan, ulje.

e Komora za spaljivanje je izradena od termicki otpornog nerdat-

juceg materijala a njena konstrukcija omogucuje kvalitetan prenos
toplote i odvod produkata sagorevanja.

D> zagrevanje parom

e Pomocu pare niskog ili visokog pritiska koja se uvodi izmedu
zidova kotla.

e Konstrukcija kotla je prilagodena koris¢enju pare (para niskog
pritiska do 1 bara a para visokog pritiska do 6 bara)

EKONOMICNOST OPERACIJA

¢ Kvalitetna izolacija kotla i poklopca onemogucava neZeljeno
gubljenje toplote i odrzavanje zeljene temperature.

e |zolovani poklopac obloZen je specijalnim silikonskim dihtungom
koji obezbeduje dihtovanje poklopca.




VVM 1100.D sa pneumatskim otvaranjem poklopca
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Kochkessel MAUTING

Die Kochkessel sind fir das Kochen von Fleisch- und Wurstwaren
geeignet. Sie finden auch Gebrauch in der Produktion von Lebens-
mitteln und in GroBkiichen.

Diese Einrichtungen kennzeichnen sich durch wirtschaftlichen und
zuverldssigen Betrieb, automatische Regulation, optimale Konstruk-
tion, hohe Qualitat, gute thermische Isolation und einen perfekten
Design.

STEUERUNGS- UND REGULATIONSSYSTEM

Die Steuerungseinheit ermdglicht:

¢ Verfolgen und Signalisation der Wassertemperatur — ein fester
Fiihler — ermdglicht das Kochen in Abhangigkeit von der Wasser-
temperatur und der Kochzeit.

¢ Verfolgen der Kerntemperatur des Produktes — Einstichfiihler
PT 100 — ermdglicht das Kochen in Abhangigkeit von der Kern-
temperatur (Delta-t).

e Signalisation des laufenden Programmes und des Programmendes.

e Eine effektive zweistufige Leistungsregulation der Heizkorper ist
ermoglicht.

ARTEN DER HEIZUNG

E > elektrische indirekte Heizung

¢ Die Heizkorper befinden sich im Thermodl.

e Diese Konstruktion ermdglicht einen optimalen Wéarmeaustausch.
e Der Heizkérperwechsel ist ohne des Olauslassens erméglicht.

¢ Die Steuerung ermdglicht eine zweistufige Leistungsregulation.

G > Gasheizung/ O > Olheizung

¢ Mit Hilfe von leistungsfahigen Gasbrennern mit Ventilation.

e Die Beheizung ist mit Erdgas, Propan-Butan oder Heizdl mdglich.

¢ Die Brennkammer ist aus hitzebestandigem rostfreiem Stahl her-
gestellt und die Kammerkonstruktion gewéhrleistet einen wirk-
samen Warmeaustausch und Abzug der Abgase.

D > Dampfheizung

e Mit Dampf, der in einen zweifachen Boden des Kessels geleitet
wird.

¢ Die Konstruktion des Kessels ist der Dampfart angepasst Nie-
derdruckdampf bis 0,6 bar, Hochdruckdampf bis 6 bar.

WIRTSCHAFTLICHER BETRIEB

¢ Die perfekte Isolation des Kessels und des Deckels verhindert
dem unerwlnschten Entkommen der Warme und gewahrleistet
Instandhaltung der gewiinschten Temperatur.

e Der isolierte Deckel ist mit einer speziellen Silikon Dichtung ver-
sehen, die die Abdichtung des Kessels sichert.

VVM 700.E - atipican model sa ugradenim regulatorom
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Marmitas de ebullicion MAUTING

Son disenadas para coccién de productos carnicos e embutidos.
En la fabricacion circular con agitador es posible derretir manteca,
cocinar sopas o salsas. Son convenientes pos uso en produccion
alimentario y cocinas de gran capacidad. Se particulan con funcio-
namiento muy confiable y de ahorro, regulaciéon automatica, con-
struccién bien pensada, de alta calidad, bueno aislamiento térmico
y diseno perfecto.

SISTEMA DE CONTROL Y REGULACION

Unidad de control permite:

e Registracion y senalizacion de temperatura de agua — sensor fijo
— posibilidad cocinar segun temperatura de agua o de tiempo
de proceso.

e Registracién y senalizacion de temperatura en nucleo de pro-
ducto - sensor de pinchazo PT 100 - posibilidad cocinar segun
temperatura en el corazédn de producto y también Delta-T.

¢ Senalizacién de programa corriente y terminacion de programa.

e Eficiente regulacion de rendimiento de calentamiento de dos
grados.

SISTEMA DE CALENTAMIENTO

E > calentamiento eléctrico - indirecto

¢ Calefactores eléctricos caldean un duplicador con relleno de gli-
cerina.

e Esta construccién permite transmisién de calor 6ptimo.

Cambio de calefactores sin necesidad echamiento de glicerina.

e Sistema de control permite regulacién de rendimiento de calenta-
miento de dos grados.

G > calentamiento de gas / O > calentamiento

de petroleo de calefaccion

e Con quemadores de gran rendimiento y ventilacion.

e Médium de calentamiento - gas natural, propano-butano, petré-
leo de calefaccion, etc...

e La camara combustible es fabricada de acero inoxidable y resis-
tente de calor. Construccion de la cdmara asegura transmision
de calor efectivo y salida de gases quemados.

D > calentamiento de vapor

e Con vapor, esta introducido a fondo doble de la marmita.

e Construcciéon de la marmita es adaptada segun tipo de vapor
usado, vapor de baja presién hasta 0,6 bar, vapor de alta presién
hasta 6 bar.

FUNCIONAMIENTO AHORRATIVO

e Aislamiento de la marmita toda impide escape indeseable
de calor.

e Tapa aislada con burlete especial de silicona asegura empaqueta-
dura de la marmita.




VVM 400.E
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BapouHbie koTnbl MAUTING

MpegHasHayeHbl ANA BapKUMACHbBIX NPOOYKTOB M KOMYEHOCTEN.
MpurogHble Takxe ANS NPUMEHEHWS B NULLEBOM NPOU3BOACTBE
1 6onblmnx KyxHsAX. OTNNYarTCsa 9KOHOMUYHOW U HaZAEXHON
aKkcnnyatauuen, aBToMaTUYeCKUM yrnpaBrieHneM, HeCNOXHON
KOHCTPYKLMEN, BbICOKMM Ka4eCTBOM, XOpoLUen Tennonsonaumen
1 ngeanbHbIM AU3aNHOM.

Cucrtema ynpaBlieHuUsa n perynmnpoBaHus

CwucTtema ynpaBneHusi NO3BOMSET:

e CuuTbiBaHMe 1 CUrHanM3auumo TemnepaTtypbl BoAobl — NPOY-
HbIA JaTYMK — NO3BONSAET BapKy B 3aBUCMMOCTU OT TeMMepa-
TYpbl BOAbI U BPEMEHMU.

e CuuTblBaHME N CUrHaNM3aLuMo TeMnepaTypbl B sape npoaykTa
— HakonouYHbIn gatumk PT-100 — no3BonseT Bapky B 3aBUCK-
MOCTW OT TeMNepaTypbl B sApe npoaykta (gensta T).

e CurHanusaums OercTByloLEeNn NporpaMMbl U OKOHYaHWE Npo-
rpammbl.

e [Mo3onset adpPeKTUBHYO ABYXCTyNneH4YaTylo perynmpoBky
MoLlHocT TOHOB Harpesa.

Cucrtema HarpeBa

9> aneKTpUYECKUN KOCBEHHbLIN Harpes

e TOHbI nomMelleHbl B 3apsage TepMomachna.

¢ OTa cuctema obecneuynBaeT onNnTUManbHbIN NepeHoC Tenna.

¢ [osBonsieT 3ameHy TOHoOB 6e3 Bbinycka MacnsiHHON HabuBKK.

¢ CwucTtema ynpasreHusi N03BoNseT ABYXCTyNeHYaToe ynpasrne-
Hne mowHocTn TOHOB HarpeBsa.

> rasoBbin HarpeB / O> MacnAHHbIN HarpeB

¢ C NoMOLLbO MOLLHbIX Fa30BbIX FOPenok, 060pyA0BaHHbIX BEH-
TUNSTOPOM.

e Tonnueo — NPUPOAHLIV ras, nponaH-6yTaH, XUaKoe TONNBO.

¢ Tono4yHasi kKaMepa U3roTOBfIEHA U3 KapOCTOMKOW HepkaBe-
towen ctann. KoHCTpyKkunsa nossonsaet apPEeKTUBHBIN nepe-
HOC Tenna u OTTSXKKY AbIMOBbIX Fa30B.

0> napoBou HarpeB

¢ C nomoLybto napa, KOTOpbIA BNycKaeTcs B BOMHON KOXYX KOTna.

e KOHCTpyKuMs koTna npucnocobneHa Mcnonb3oBaHoOMy napy
(nap Hu3koro gaeneHus go 0,6 6apa).

JKOHOMMUYecKas JKcnnyaTtauusa

® Ka4yecCcTBeHHada naonduund KoTna U KpbiWKK npegoTtBpallaeT
HexxenaTenbHOW yTeuyke Tenna u rapaHTUpyeT yaepKaHue
Tpebyemow TemnepaTyphl.

* M30nUpOBaHHas Kpblllka obopyAoBaHa creumanbHbiM CUnu-
KOHOBBLIM YMIOTHEHMEM, koTopoe obecneyrBaeT ynroTHEHVE
KoTna.

2 x VVM 400.E

Upravljacka jedinica

VVM 400.EKM -T

VVM 400.G

4 xVVM 400.G



Podni mesac

VVM 500.EKM-B

e Self-supporting construction, stainless steel materials for produc-
tion of food processing machinery.

Perfect design, easy maintenance and sanitation.

Option of either cold or hot water filling by means of hand-ope-
rated valves.

Option of filling by means of electromagnetic valves.

Drain tap 11" or 2",

Kettles with capacities larger than 600l have 2 separate covers.
Option of automatic opening by means of pneumatic drive.
Possibility of individual construction according to client’s require-
ments.

Option of kettle completion with a basket adjusted o mechanical
take-up.

Option of a round-shaped kettle with a mechanical mixer.

The mixer can be manufactured either with the below (B) or upper
(T) drive.

o
KONSTRUKCIJA

e Samonoseca konstrukcija od nerdaju¢eg materijala namenjenog za
proizvodnju masina za prehranbenu industriju.

e Savrien dizajn omogucava lako odrzavanje.

e Mogu¢nost punjenja kotla hladnom i toplom vodom.

¢ Mogu¢nost punjenja kotla pomocu elegtromagnetnih ventila

e Odvodni ventil 1 1/2"

¢ Moguc¢nost automatskog otvaranja pomocu pneumatskog poklopca

¢ Moguc¢nost okrugle konstrukcije kotlova sa mehanickim mikserom.

e Mikser moze da bude donji (B) ili gorniji (T).

e Mogucnost pojedinacnih izmena na konstrukciji po Zelji kupca.

-
KONSTRUKTION

Selbsttragbare Konstruktion, rostfreier Stahl fir die Lebensmittel-
industrie.

Perfekter Design, einfache Wartung und Reinigung.

Einfullen mit Kalt- oder Warmwasser mittels Handventile.
Einfullen mittels elektromagnetischer Ventile.

AuslaBventil 1 1/2" oder 2".

Méglichkeit der automatischen Offnung mittels des pneumatischen
Antriebes.

e Moglichkeit einer individuellen Ausfihrung auf Kundenwunsch.
Maoglichkeit der Lieferung von Korben fiir mechanisches Fillen
und Ausladen.

Liefermdglichkeit des Rundkochkessels.

Liefermdglichkeit des mechanischen Ruhrwerks far Rundkoch-
kesselausfihrung.

e Das Ruhrwerk kann mit unterem (B) oder oberem (T) Antrieb
versehen werden.

Technical data / Tehnicki podaci / Technische Daten / Datos técnicos
/ TexHu4yeckue AaHHble

Model Zapremina Snaga Spoljasnje Unutrasnje
(dm?) (kW) dimenzije dimenzije
(mm) (mm)
A B C D a b

VVM300.EKM 300 16 1300 1100 2650 1300 1000 505
VVM400.EKM 400 16 1300 1200 2650 1300 1000 605
VVM500.EKM 500 24 1500 1100 2650 1500 1200 535
VVM600.EKM 600 24 1500 1200 2650 1500 1200 635

A

CONSTRUCCION

e construccién auto portante, material usado es acero inoxidable
por industria alimentaria.

e Diserio perfecto, mantenimiento y limpieza facil.

e Posibilidad llenar la marmita con agua fria y calor con ayuda

de vélvulas de mano.

Posibilidad llenar la marmita con valvulas electromagnéticas.

Vélvula de salida 1 1/2" 0 2".

Posibilidad abrir la tapa con cilindro neumatico.

Posibilidad fabricar una marmita individual segun requerimien-

tos de cliente.

Posibilidad suministrar cestos por la marmita.

Posibilidad suministrar la marmita en fabricacién circular sin

o con agitador.

e La marmita con agitador puede tener el propulsion abajo (B)
o arriba (T).

-
KoHcTpyKkuus

e CaMoHecyLlasi KOHCTPYKLMS U3 HEpXaBelLLMx MaTepuanos,
onpepaeneHHbIX ANs BbiMycka NULWeBbIX 060pyAoBaHUA.

* MpeanbHbI Au3anH, HECNOXHbIN yXo4 1 Ae3nHdekumus.

¢ B03MOXHOCTb 3apsagKu KOTna XONoAHOW M TENION BOAOW.

¢ B03MOXHOCTb 3apsiaKku KOTra C NOMOLLbIO 3M1eKTPOMarHuT-
HbIX BEHTUMEN.

e BbinyckHom BeHTUNb 1 ¥2» nnu 2».

* Y BapoyHbIX KOTNOB 06BEMOM Gonblie yem 600 NMTPoOB ABe
CaMOCTOSITENbHbIE KPbILLKK.

¢ BO3MOXHOCTb aBTOMaTMYECKOrO OTKPbIBAHUS KPbILLUKW NpU
NOMOLLM MHEBMOUMMMHAPA.

¢ BO3MOXHOCTb MHAMBUAYANBLHOrO UCMOJSIHEHMS MO 3anpocam
3aKkasuuka.

¢ BO3MOXHOCTb NOCTaBKN KOP3UH AN MEXAaHNYECKON 3arpy3ku
1 BbIrPY3KU NPOAYKTA.

¢ B0O3MOXHOCTb KPYroBOro MCMOMHEHNS1 BAPOYHbIX KOTIIOB.

¢ B03MOXHOCTb NOCTaBKM MexaHW4YeCKOW MeLIanku Ans Kpyro-
BOrO UCMOMHEHMS.

¢ Mewanka MoXeT 6bITb C HMXHUM (B) nnu sBepxHum (T) npu-
BOAOM.
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Type electro (E) gas (G) steam (D) A B C a b C outflow electro (E) / elektro / Elekt. / Eléctrico / enekT.
(kw) (kw) (kg/hour) (mm) gas (G) / plin/ Gas / Gas / ra3
VVM 200 12 - 30 1100 1000 950 800 650 480 steam (D) / para/ Dampf / Vapor / nap
VVM 300 16 - 40 1100 1250 950 800 480 outflow / otok / AbfluB / Desagiie / Bbinyck
VVM 300 - 22 - 1400 1550 1000 1100 420
VVM 400 20 - 60 1300 1250 950 1000
VVM 400 - 29 - 1400 1550 1000 1100
VVM 500 24 - 70 1500 1250 950 1200
VVM 500 - 36 - 1500 1550 1000 900 480 6/4"
VVM 600 28 - 80 1700 1250 950 1400
VVM 600 - 43 - 1700 1550 1000
VVM 800 48 - 120 2200 1900
VVM 1000 60 - 160 2200 1250 950 1900 620
VVM 1200 72 - 190 2500 2200 620
VVM 1500 84 - 230 3000 2700 620
MAUTING
Komore za dimljenje Komore za dimljenje Klima komore

UKM Classic UKM Compact
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Komore za dimljenje i Komore za dimljenje Komore
UKM Central = UKM Horizontal za hladenje
s ZKM
L
Komore za dimljenje Ll Automatizovani Klanice
UKM Junior sistemi transporta
i skladistenja Sistemi
za
otkoscavanje [
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