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PROCESSING YOUR SUCCESS

Klima komore MAUTING

Komore za zrenje i hladno dimljenje (KMZ xxx)
Komore za zrenje (KMD xxx)
Komore za odmrzavanje (Model KMR xxx)
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Klima komore MAUTING

= MAUTING komore obezbeduju optimalan tok, brzinu,

smer i razmenu cirkulisanog vazduha, sto garantuje sjedinjenu distribuciju
temperature i viage u celokupnoj prostoriji.

= Dizajnirane su za tehnolosku obradu termicki neobradenih
fermentisanih proizvoda.

= Pogodne su za obogacene fermentisane proizvode.

= Pogodne su za tehnologiju sa GDL ili klasi¢nu proizvodnju
salama, kobasica, Sunke ili dimnjenog mesa.

= Centralni ventilator obezbeduje optimalan i ujednacen protok

vazduha u svim delovima prostorije.
= Sistem otvora za pustanje vazduha u prostoriju obezbeduje

ujednacen protok vazduha u celoj komori.
= Sistem izmenjivih pokretnih poklopaca sa vazduhom koji cirkulise

podrzava savrseno i ujednaceno susenje proizvoda.
= Regulacija cirkulisanog vazduha koris¢enjem svezeg vazduha,

entalpije i regulacija na osnovu potpune vlage omogucuje
redukciju potrosnje energije za oko 30%.

Podela klima komora:

Komore za zrenje i hladno dimljenje (KMZ xxx) -

su dizajnirane za prvu fazu fermentacije termicki neobradenih mesnih proizvoda.
m Prva faza fermentacije, pocetak fermentacije.

= Dimnjenje hladnim dimom.

m Sazrevanje.

® [ntenzivno susenje.

Radna temperatura varira od 18 do 30°C uz regulaciju vlage u koli¢ini od

65 do 95%. Standardni udeo smanjenja vlage uz pomo¢ adekvate opreme je

do 3% / 24h na temperaturi komore od 18°C i relativnom vlagom od 75%. Stvaranje

dima se moze izvrsiti uz pomoc piljevine ili stvaranjem trenja u zavisnosti od zahteva klijenta.

6 x KMD 84

Komore za sazrevanje (KMD xxx) -
su dizajnirane za drugu fazu fermentacije termalno neobradenih proizvoda ili susenje termalno

obradenih proizvoda. Mogu biti opremljene uredajima za stvaranje arome dima u proizvodima.

m Druga faza fermentacije.
m Susenje.
m Skladistenje kobasica, Sunke, sala, mesa, itd.

Radna temperatura varira od 15 do 22°C uz regulaciju vlage u koli¢ini od

65 do 90%. Efikasnost uklanjanja vlage je od 1 do 1,5% / 24h u proseku na osnovu
proizvoda, pakovanja i proizvodne tehnologije vezane za temperaturu od 15°Cii relativnu
vlaznost od 70%. Sistem unakrsnog toka omogucuje uklanjanje vlage do 2,5% / 24h. D G

KMD 256 — Classic



KMD 84 — Classic

KMD 40 - Classic

KMD 120 - Central

Princip stednje energije:

Absolutna vlaznost:

Relativna vlaznost je vrednost koja zavisi od temperature.

Na postojecim kolicinama vodene pare u vazduhu relativna
vlaga se povecava padanjem temperature i obratno. Ako je
komora regulisana standardnim na¢inom na osnovu relativne
vlage, regulator vlage odgovara na svaku promenu temperature
kako se relativna vlaga menja.

Regulacija parametara u Mauting opremi se bazira na absolutnoj
vlagi. Absolutna vlaga je vrednost koja ne zavisi od temperature.
Regulator u tom sluc¢aju kontrolise dve medusobno zavisne
vrednosti, temperaturu i vlagu. Samim tim se sprecavaju
intervencije regulatora i samim tim u poredenju sa klasi¢nim
sistemom odrzavanja relativne vlage dobijamo ustedu energije
na grejanju i hladenju od 10 do 20% u zavisnosti od aktivhog

programa. Relativna vlaznost koja se ra¢una na osnovu temperature

i absolutne vlage prikazuje se na kontrolnom panelu.

Upotreba spoljasnje vazdusne energije:
Mauting komore se mogu opremiti sistemom za upotrebu
spoljasnje vazdusne energije. Regulator koristi svez vazduh
bez upotrebe hladnjaka ili moze modifikovati spoljasnji
vazduh uz pomo¢ hladnjaka.

Na pravilnim uslovima unutar i izvan komore regulator
analizira da li je dobro zadrzati zadate parametre u komori

uz pomoc spoljasnjeg svezeg vazduha ili je potrebno komoru
podesiti u adekvatan mod.

KMD 60 - Classic KMD 98 - Classic

Komore se mogu opremiti sledec¢im tipovima
evaluacionih procesa:

= Na osnovu temperature: regulator analizira spoljasnju
vazdusnu temperaturu, razliku izmedu potrebne temperature

u komori i spoljasnje vazdusne temperature.

® Na osnovu spoljasnje vazdusne entalpije: spoljasnja vazdusna
entalpija se meri i na osnovu rezultata regulator racuna potrebnu
koli¢inu zagrevanja i hladenja u slucaju koris¢enja spoljasnjeg
vazduha i uporeduje je sa u¢inkom koji je potreban za obradu
vazduha u komori.

® Na osnovu realnih troskova: Osoblje unosi realnu cenu grejanja
i hladenja (ako je ona poznata) a regulator pomera komoru u mod
sa minimalnim operativnim troskovima.

Koris¢enjem ovog sistema utrosak energije u komori se menja na
osnovu stepena zavisnosti od spoljasnjih uslova. U letnje vreme
konzumacija svezeg vazduha je ograni¢ena na minimum a regulator
funkcionise iskljuc¢ivo sa vazduhom u komori. U prole¢no ili jesenje
vreme, svez vazduh se koristi u ogranicenim koli¢cinama tako da se
zahtevi potro3nje energije smanje a zimi se potreba za hladenjem
manje ili vise ravna nuli.

Ukupan nivo ustede energije je i do 60%.

KMD 120 - Central



Klima komore su opremljenje:

m Tehnologijom na bazi nerdajuéeg celika. Moze se
postaviti iza ili iznad komore.
m Komore za sazrevanje se mogu nalaziti i unutar komore.
®m Ventilatorom napravljenim od nerdajuceg celika sa
bezstepenim podesavanjem brzine.
B Zagrevanje uz pomoc elektri¢ne energije, tople vode ili pare.
® Vazdusnim hladnjakom koji radi uz pomo¢ amonijaka,
freona ili glikola.
m Separatorom vodenih kapljica napravljenim od
nerdajuceg celika.
m Sistemom cevi koje unose vazduh napravljenim od
nerdajuceg celika.
m Sistemom cevi koje iznose vazduh iz komore napravljenim
od nerdajuceg celika.
® Pomerajuc¢im poklopcima u sistemu za unos vazduha koje
periodi¢no menjaju koli¢inu vazduha koji se unosi u cevi
sa leve i desne strane.
®m Klapnama koje pokrece elektromotor.
m Na CrossFlow sistemu nalaze se promenljive klapne
koje menjaju tok vazduha prema gore i prema dole.
m Na DAF sistemu se nalaze promenljive klapne koje menjaju tok
vazduha prema komori horizontalno i vertikalno a izduv vazduha
iz komore se vrsi uz pomo¢ cevi koje se nalaze uz zidove komore.
Regulisani unos svezeg vazduha.
Klapne za recirkulaciju vazduha.
Senzori za temperaturu i vlagu unutar komore.
Senzori za odrzavanje vazdusne temperature i vlage.
Spoljasnji senzori za vazdusnu temperaturu sa automatskim
unosom svezeg vazduha.
Sistem ¢is¢enja penom.
m Kontrolni sistem koji automatski kontroliSe ceo proces na osnovu
zadatih parametara.

KMD 150 — CrossFlow

Komore za odmrzavanje (Model KMR xxx)

m Dizajnirane su za odmrzavanje zamrznutog mesa, ribe i Zivine pre
njihove dalje obrade.

® Dizajnirane su na isti nac¢in kao komore za sazrevanje.

m Proces odmrzavanja se odvija na osnovu programa koji regulise
vazdusnu temperaturu, koli¢inu i vlagu.

m Proces odmrzavanja se odvija na osnovu programa tako da se
ostecenje sirovog materijala temperaturnom razlikom izmedu
jezgra i povrsine materijala izbegava.

m Proces odmrzavanja umanjuje mirkobiolosku kontaminaciju
sirovih materijala.

KMD 220 - Classic

KMR — Central KMR 16 — Classic




Sistemi za protok vazduha:

Mogu se koristiti razliciti tipovi protoka vazduha u
komori u zavisnosti od konstrukcionih resenja:

1. DAF i CrossFlow omogucuju savrseno ujednaceno susenje na svim
mestima u komori i garantuju maksimalno moguce ukanjanje vlage bez
smanjenja kvaliteta proizvoda. Sistem omogucuje podesavanje
koli¢ine vazduha koja biva izbacena od gore ili od dole tako da se
obezbedi najbrze mogucde susenje uz ograniceni rizik dobijanja suvih
oboda proizvoda.

2. DAF sistemi (sa dvostrukim protokom vazduha) - cirkularni vazduh
koji ulazi u komoru se kruzno vodi u horizontalnom pravcu iznad
kolica i u vertikalnom pravcu uz zidove komore. Koli¢ina vazduha

sa leve i desne strane se kontinuirano menja od 30% do 70%.

= DAF 1 sistem - vazduh se usisava iz komore uz pomo¢ cevi
postavljenih iznad kolica.

= DAF 2 sistem - vazduh se cikli¢no usisava iz komore cevima
postavljenim iznad kolica i uz zidove komore.

Preporucena upotreba:

KMZ komore za sazrevanje dima za prvu fazu fermentacije.
KMD komore za sazrevanje za susenje i sazrevanje.

Za fermentisane proizvode sa visokim nivoom otpustanja vliage.
Za proizvode koji zahtevaju brzu i ujednacenu obradu.

DAF1 je dizajniran za KMZ opremu sa do 2 reda i

KMD opremu sa do 7 redova.

DAF 2 je dizajniran za KMZ opremu sa do 4 reda.

3. Patentirani CrossFlow sistem - cirkulatorni vazduh se odvodi
u komoru cikli¢no uz pomo¢ cevi koje se nalaze iznad kolica i
biva isisan iz cevi koje se nalaze uz zidove komore i na osnovu
programa protok vazduha se okrece i krec¢e od dole na gore i
biva isisan uz pomo¢ cevi iznad kolica.

CrossFlow omogucuje najbrzi mogucdi proces susenja proizvoda
uz ograniceni rizik dobijanja suvih oboda proizvoda.

Preporucena upotreba:

m KMD komore za sazrevanje za susenje i sazrevanje.

m Za sazrevanje fermentisanih proizvoda sa visokim nivoom
otpustanja vlage.

m Za susenje i sazrevanje termalno obradenih proizvoda
sa visokim nivoom otpustanja vlage.

m Za proizvode koji zahtevaju brzu i ujednacenu obradu.

m Za velike KMD opreme.
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KMD 256

KMZ 18 — DAF 2

KMZ 32 (4x8) — DAF 2



4. EquiFlow sistem - cirkularni vazduh se prenosi u komoru
uz pomoc¢ cevi iznad kolica i isisava se kroz jednu od dve cevi
postavljenje uz zidove komore.
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Preporucena upotreba:

-

=
v
R

f = -«

-«

m Za finalno susenje i sazrevanje standardnih fermentisanih
proizvoda.

B Za finalno susenje fermentisanih proizvoda ¢ija je prva faza
obrade obavljena u KMZ Classics opremi. KMD 100 - Classic

'

2 xKMZ 24 + 4 x KMD 24 KMZ 30 - Classic

5. Klasi¢ni sistem - cirkularni vazduh se vertikalno unosi u komoru
cevima koje se nalaze na zidovima komore i isisavaju se cevima koje
se nalaze iznad kolica. Koli¢ina vazduha sa leve na desnu stranu se
ciklicno menja od 30% do 70%.

KMD 84 - Classic

PUTANJE PROTOKA VAZDUHA

Preporucena upotreba:

m  Za KMZ opremu sa zahtevom otpustanja vlage najvise 3% / 24h i
maksimalno za dva reda kolica.

m  Za standardne fermentisane proizvoda sa zahtevom otpustanja
vlage do 1,5% u KMD opremi.

m Za KMR komore za odmrzavanje.

6. Centralni sistem - cirkularni vazduh se deli uz pomo¢ centralne
tro-komorne cevi koja se nalazi iznad kolica. Centralna komora sluzi

za usisavanje vazduha iz komore dok spoljne cevi sluze za horizontalnu
raspodelu vazduha u komori.

Preporucena upotreba:

B Za uobicajeno sazrevanje fermentisanih proizvoda
i suSenje termalno obradenih proizvoda u KMD
opremi.

B Za proizvode sa relativno niskim zahtevom nivoa
otpustanja vlage.

B Mogucnost koris¢enja prostorija neobi¢nih oblika,
redova, itd.

m  Za KMR komore za odmrzavanje.

Frikcioni generator dima - HORIZONTALNI Generator dima Frikcioni generator dima -
VK02 FVK - VERTIKALNI




Kontrolna upravljacka jedinica (mikroprocesor)

Sluzi za automatsku kontrolu:
KMZ komora za sazrevanje dima
KMD komora za sazrevanje

KMR komora za odmrzavanje

Na osnovu potreba klijenta oprema se moze dostaviti

uz sledece regulatore:

m MIC 2420

® TP 1011 sa panelom na dodir

m Automatom (PLC) PP 420 koji se moze programirati
i ima panel na dodir

Kontrolni sistemi MIC 2420, PP 420i TP 1011:

Regulisu temperaturu komore i relativnu vlaznost.
Regulisu i kontrolisu generatore dima, kontrolisu
proces automatskog pranja komore i brzinu ventilatora.
Nadgledaju temperaturu komore, temperaturu jezgra
proizvoda i temperaturu generatora dima.

Kontrolisu dodatne pogone.

Displej MIC 2420 regulatora prikazuje:

m Stvarne i potrebne vrednosti temperature komore,
temperature jezgra proizvoda i relativne vlaznosti.

m Vreme trajanja rada i vreme potrebno do kraja

trenutkog koraka u obradi.

Naziv proizvoda i programa koji ga obraduje.

Regulator omogucuje ucitavanje i do 99 programa,

svaki od njih moze da sadrzi i do 20 faza.

m Senzori za otpor PT 100 su povezani sa regulatorom

radi merenja temperature i relativne vlage u komori,

temperature jezgra proizvoda i temperature dima u

cevima iza generatora dima.

Releji su oznaceni od 32 do 40 na osnovu tipa regulatora

i oni odreduju ucinak regulatora. Koriste se ili kao elementi

regulatora ili za program kontrole jedinica u klimatizovanoj

komori.

Uobicajeno je da se regulator opremi serijskim interfejsom

RS 232 ili Ethernet izlazom za povezivanje sa racunarom

radi obrade prikupljenih podataka tokom rada.

KLIJENT

MAUTING Usluga

PC SERVER
= Daljinska

MIC 2420 TP 1011

PP 420

VisuNet, MautingNet - softver za sakupljanje podataka i dijagnostiku -
program je dizajniran za sakupljanje, ucitavanje, identifikaciju, preuzimanje,
Stampanje i Cuvanje podataka i informacija o procesu termalne obrade koja
se odigrava u komori kao i pracenje podesavanja kontrolne jedinice.

Program se sastoji iz dva dela:

m Program za sakupljanje podataka - sakuplja podatke iz kontrolnih jedinica
klimatizovanih komora ili komora za odmrzavanje i snima ih u tablete koji
rade na Windows operativhom sistemu.

B Program za dijagnostiku i konfiguraciju - omogucuje izvrsavanje
dijagnostike i servisiranje regulatora.

Programabilni automat PP 420 (PLC) - sluzi za nadgledanje, kontrolu

i vizualizaciju tehnoloskih procesa u komori. Kontrola procesa se

odvija na osnovu principa absolutne vlage i daje bogate rezultate.

Displej i kontrolni panel sa 10,4” panelom na dodir je deo PLC-a. Sve
vrednosti i podatci neophodni za kontrolu i podesavanje parametara
kontrolne jedinice su prikazani na panelu na dodir. Kontrola se vrsi

uz pomoc¢ tastera koji prikazuju iskoris¢ene simbole. Kontrolna jedinica
moze da sadrzi i do 100 programa. Svaki program ima jedinstveno ime.
Neophodna temperatura, vlaga, brzina ventilatora i duzina faze se mogu
programirati u svakom trenutku. Realne i zadate vrednosti se nalaze na
ekranu kontrolne jedinice. Korisniku se prikazuju informacije koje sadrze
ime programa, fazu programa, poruku o gresci i druge informacije.
Vrednosti se unose putem panela na dodir.

Kontrolna jedinica omogucuje povezivanje otpornih senzora PT 100 za
merenje temperature i vlaznosti komore i dodatnih merenja temperature.
Ethernet interfejs omogucuje prenos podataka izmedu kontrolnog panela
i PC-a sa Stampacem. Takode omogucuje povezivanje vise regulatora sa
centralnim sistemom na mrezi radi pracenja promena temperature, vlage,
i razvoja pojedinih procesa $to garantuje kontrolu kvaliteta svih proizvoda
koji se obraduju u opremi.

Kontrolna jedinica omogucuje podesavanje u nekoliko svetskih jezika dok
se sistemska podesavanja vre na osnovu kontrolisane komore, pisanja i
izmena proizvodnih programa, nacinom resavanja otkaza, daljinske
kontrole uz pomo¢ LAN ili Interneta i samim tim podesavanja okruzenja
za korisnika.

PP 420



Tehnicki podaci

KMD / KMR

Broj kolica (A) (B) Q)
2x5=10 5350 2700 2700-2900
3x6=18 6400 3800 2700-2900
4x7=28 7450 5000 2700-2900
5x8=40 8500 6000 2900-3000
6x9=54 9600 7150 2900-3000
7x10=70 10600 8200 2900-3000
8x20=160 21300 9300 3000-3100
9x25=225 26600 10400 3000-3100
KMZ

Broj kolica (A) (B) (@]
2x4=8 4350 3000 2900-3000
2x8=16 8500 3100 2900-3000
3x6=18 6400 4100 2900-3000
3x7=21 7450 4100 2900-3000
3x8=24 8500 4100 2900-3000
3x10=30 10600 4100 2900-3000
4x10=40 10600 5200 2900-3000
4x12=48 12800 5200 2900-3000
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KMD - CrossFlow (Tehnologija iznutra)

KMZ - DAF 1 (Tehnologija pozadi)

KMZ - DAF 2 (Tehnologija pozadi)

MAUTING

Komore za dimljenje
UKM Classic

Komore za dimljenje
UKMH Horizontal

Kotlovi za kuvanje
VVM

Komore za dimljenje
UKM Compact

Komore za dimljenje
UKM Junior

Automatizovani
sistemi transporta
i skladistenja

Komore za dimljenje
UKM Central

Komore za hladenje
ZKM

Klanice

Sistemi
za
otkosc¢avanje
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