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Svi Seydelmann Kuteri su dostupni u sledeé¢im varijantama motora:

AC-8 — viSestepena masina visokih brzina za veoma fine smese i najvecu ekstrakciju proteina

* 6 kontinualnih i podesivih brzina nozeva , napred
* 2 brzine mesanja unazad

* 2 odvojene brzine posude

* Trofazni motor sa kontrolom frekvencije

* Command 1000, digitalni displej za upravljanje brzinama, viemenom pogona, temperature i brzine posude.
Command 1500 prikazuje koli¢inu vode i vrednosti vakuuma

* Automatsko gasenje u zavisnosti od temperature ili vremena pogona
* 9 moguc¢ih nacina za gasenje

* Zaseban panel za upravljanje, od nerdajuéeg elika, sa glavnim prekidadem

DC-8 - visestepena masina sa unapred programiranim brzinama

* 6 kontinualnih i podesivih brzina nozeva , napred
* 2 brzine mesanja unazad
* Motor na jednosmernu struju sa kontrolom frekvencije

* Command 1000, digitalni displej za upravljanje brzinama, vremenom pogona, temperature i brzine posude.
Command 1500 prikazuje koli¢inu vode i vrednosti vakuuma

* Automatsko gasenje u zavisnosti od temperature ili vremena pogona
* 9 mogucih nacina za gasenje

e Zaseban panel za upravljanje, od nerdajuéeg ¢éelika, sa glavnim prekida¢em

Ultra — fiksne brzine

* 2 brzine noza

* 2 brzine mesanja unapred sa mogu¢noscu dodatne 2 brzine mes$anja unazad
* 2 odvojene brzine posude

* Trofazni motor sa punim pogonom

* Command 1000, digitalni displej za upravljanje brzinama, viemenom pogona, temperature i brzine posude.
Command 1500 prikazuje koli¢inu vode i vrednosti vakuuma

* Automatsko gasenje u zavisnosti od temperature ili vremena pogona
* 9 moguc¢ih nacina za gadenje

e Zaseban panel za upravljanje, od nerdajuceg celika

Rasant — fiksne brzine

¢ 2 brzine noza
* 2 brzine posude
* Trofazni motor sa punim pogonom

* Command 1000, digitalni displej za upravljanje brzinama, vremenom pogona, temperature i brzine posude.
Command 1500 prikazuje koli¢inu vode i vrednosti vakuuma

* Automatsko gasenje u zavisnosti od temperature ili vremena pogona
* 9 mogucih nacina za gasenje

* Zaseban panel za upravljanje, od nerdajuéeg éelika



Vakuum kuteri sa kuvanjem SW&,W

Tehnologija Vakuum kutera

Mlevenje pod vakuumom daje ¢vrstu emulziju
bez vazduha i smanjuje zapreminu za 5 — 7 %
pri stalnoj tezini. Na taj nacin se smanjuju
troskovi i potrebno je manje creva za pakovan-
je.

Homogena vakuum smesa omogucuje dosled-
nost kobasica u veli¢ini i tezini prilikom svakog
secenja. Dobijaju se precizne i jednake porcije
prilikom punjenja.

U vakuum smesi, koju karakterise stabilnost i
¢vrstina, svi komadi koze i zila bivaju samleveni
jer precizni nozevi zahvate i najmanji komad
materijala. Tako se dostize najveca finesa proiz-
voda.

Bolja ekstrakcija proteina nastaje zahvaljujuéi
razdvajanju mesa prilikom mlevenja, time se
povecava vlaznost i apsorbcija masti. Dobija se
bolja stabilnost smese.

Vecom ekstrakcijom proteina znacajno se
poboljsava ukus mesa.

Arome od zacina se bolje razvijaju i postoaju
istaknutije i intenzivnije. U nekim slucajevima
moguce je izostaviti upotrebu aromati¢nog
zacina.

- Vacuum-Cutter K 204 AC-8



Seydelmann

Hemijski efekat vakuuma

Emulzivni efekat vakuum kutera prilikom
mlevenja i mesanja daje ogromnu prednost
hladnim sme$ama i proizvodima koji su u
vakum pakovanju. Rok trajanja mesnih
proizvoda je znatno duzi. Smanjen unos

vazduha u procesu dovodi do dugotrajnog
crvenila koje je brze i svetlije. Boja i ukus

mesa se duze zadrzavaju na gotovom
proizvodu. Zbog smanjenog unosa
atmosferskog kiseonika u Vakuum kuteru,
reakcija kiseonika i masnih kiselina
(oksidacija masti) je zna¢ajno smanjena.
Proizvod ima bolji kvalitet ocuvanja.

Bioloski efekat vakuuma

Izostavljanjem kiseonika u procesu, kuter je
ispunjen biolosko i hemijski neutralnim
azotom koji stvara atmosferu koja smanjuje
nastajanje bakterija i spre¢ava gubljenje
arome mesa. Na taj nacin se produzava
vreme transporta i rok upotrebe. Bolja
stabilizacija toplote smese ¢ak i kod recepta
sa manjom koli¢inom proteina.

Vakuum kuter K 324 AC-8



Seydelmann

Seydelmann Vakuum kuteri

Poseban dizajn Seydelmann kutera
omogudva krace vreme ispustanja smese iz
kutera. Mlevenje pod vakuumom moze biti
odmah nastavljeno sa dodavanjem novog
materijala. Glavni poklopac direktno zatvara
spoljasnji deo posude na telu masine.

Zatvaranje se nastavlja sa zakrivljenjem
iznad vratila noza. Ovo omogucava slobodan
pristup posudi sa svih strana. Postoji samo
jako mali prostor izmedu smese i poklopca
koji omogudava brzo ispustanje smese.
Ubrizgivanje gasa je veoma malo. Cyrsti
poklopac koji apsorbuje buku je providan i
tako pruza vizuelnu kontrolu mlevenja. Na
zahtev kupca moguce je ugraditi éeli¢ni
poklopac i dodatak za zacine. Proces utovara
i istovara materijala je minimalan, jedino se

otvara glavni poklopac posude. Precizna
podesavanja nozeva su moguca zahvaljujudi
posebnom dodatku na sredini posude, koji
sprecava pomeranje nozeva usled vakuuma.
Ova masina se moze koristiti kao Vakuum
Mesalica kad se koriste brzine mesanja.

Vakuum pumpa

Vakuum pumpa je ugradena u telo masine i
ne zahteva posebno odrzavanje.

Vakum kuter K 504 AC-8 11
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Vakuum kuter sa kuvanjem K 604 AC-8

Kuter sa kuvanjem

Grejanje posude se odvija pomocu pare koju
ispusta sistem brizgalica, ugraden ispod
posude. Dobija se usteda vremena spajanjem
oprecije mlevenja i kuvanja. Dodatna usteda
vremena se moze dobiti naknadnom
ugradnjom brizgalica pare ili posebnih
grejaca za nozeve a takode poklopac iznad
nozeva je zagrejan. Ukoliko se pripremaju
kuvane salame, usteda vremena je
koris¢enjem direktnog ubrizgivanja pare u
posudu.

Kuvanjem konvencionalnim masinama ukus
mesa isparava a upotrebom Seydelmann
Kutera sa kuvanjem zadrzava se priblizno
10% vise ukusa koji inace ispari. Kuvanjem
u vodi se gubi kvalitet i ukus mesa dok
upotrebom Seydelmann masine nema
gubljenja ukusa, arome i proteina. Za razliku
od duzeg kuvanja u kotlovima ili parnim
komorama, period kuvanja u Seydelmann
masini je izuzetno kratak i vrsi se na idealnoj
temperaturi za odrzavanje arome i strukture
svih komponenata recepta. Na taj nacin se
takode produzava rok trajanja proizvoda kao
i poboljsava kvalitet smese zbog vrelog
mes$anja mesa, masti i vode. Ne dolazi do
izdvajanja masti.

Hladenje se odvija pomoéu posebne
brizgalice koja je deo razhladnog sistema sa
spoljasnje strane posude.

U Seydelmann Kuterima sa kuvanjem
smanjen je broj mogu¢ih bakterija zbog
posebnog procesa prerade, izuzimanjem
odredenih koraka i pre svega kuvanja bez
prisustva vazduha.

13
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Vacuum-Cooking-Cutter K 754 AC-8

Seydelmann Kuter sa kuvanjem;
standardan sa automatskim
sistemom kuvanja

Na pocetku procesa je zagrevanje parom pod
punim kapacitetom. Hladna posuda i
materijal u njoj se brzo zagrevaju do
potrebne temperature.

Dostizanje zeljene temperature iskljucuje ili
smanjuje sistem grejanja a dobijena toplota
u posudi sluZi za prvobitno kuvanje mesa.

Masina automatski ukljuéuje sistem
hladenja sve dok se ne postigne konac¢na
temperatura (68—72°C).

Automatski sistem kuvanja pomocu pare na
niskom pritisku sprecava prekomerno
kuvanje ili lepljenje mesa za posudu.
Automatskim procesom se eliminise
mogucénost aktiviranja pogres$ne operacije.
Dobija se velika usteda energije sa
optimalnim radnim vremenom masine.

Masina je dostupna kao Vakuum kuter sa
kuvanjem, poklopcem za smanjenje buke ili
Celi¢nim poklopcem kao i posudom za
zacine.

15



Vakuum kuter sa kuvanjem K 64 AC-8 Vakuum kuter K 124 AC-8 Sistem brizgalica pare u jedinici za kuvanje

16 17



Industrijski kuter;i Sgwehm

Seydelmann Industrijski kuteri

Industrijski kuteri su izradeni besavno od
nerdajuceg celika, zbog ¢ega su robusni i
lako se odrzavaju i ¢iste. Imaju zaobljene i
polirane ivice a telo nema srafova ili pregiba

na kojima se mogu stvarati naslage bakterija

i prljavstine.

Masina ima transparentan i nesalomljivi
poklopac koji smanjuje buku. Na zahtev

kupca moze biti zamenjem za Cvrsti, Celi¢ni

poklopac.

Poklopac je transparentan, nesalomljiv i
prigusava buku masine. Telo masine je u
vedini izradeno od nerdajuéeg celika i
debelih zidova. Masina nema livenog gvozda
presvucenog tankim slojem celika koje
postaje lomljivo. Na telu masine neée biti
udubljenja usled udara kolica i sli¢no. Svaka
masina ima zatvoreno dno i opremljena je
ventilacionim sistemom za protok vazduha.
Cyrsta konstrukcija omoguéava stabilost

tokom rada a dupli poklopac prigusava

buku.

Kuter visoke efikasnosti K 126 AC-8
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Kuter visoke efikasnosti K 160 ultra-v

Rasant - kuteri

Snazni kuteri koji su efkasni pri
intenzivhom radu. Dve brzine nozeva i dve
brzine posude. Pogodnost daju unakrsni
prekida¢i. Command 500 /1500, digitalni
displej sa kontrolama pogona, brzine,
nozeva, vremena rada, temperature, brzine
posude i drugo. Command 1500 dodatno
prikazuje stanje i kvalitet vode i vrednosti
vakuuma. Automatsko prekidanje rada u
zavisnosti od temperature i vremena. Cak 9
nacina prekida rada.

Ultra-kuteri

Cyrsta konstrukcija Ultra-kutera cini ga
univerzalnom masinom za rad sa suvim ili
barenim kobasicama kao i sa rashladenim ili
smrznutim materijalima. Dve brzine nozeva
i dve brzine mesanja koje se mogu koristiti u
kombinaciji sa brzinama nozeva. Dodatno
su moguce i dve brzine suprotnog mesanja.
Command 1000/1500,digitalni displej sa
kontrolama pogona, brzine,nozeva, viemena
rada, temperature, brzine posude i drugo.
Command 1500 dodatno prikazuje stanje i
kvalitet vode i vrednosti vakuuma.
Automatsko prekidanje rada u zavisnosti od
temperature i viemena. Cak 9 nacina

prekida rada.
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Kuter visoke efikasnosti K206 AC-8

AC-8 Kuter

AC-8 Kuter je opremljen trofaznim
motorom sa frekventnim regulatorom ¢iji
pogon ispunjava sve tehnoloske zahteve,
bezbenost i brzinu. AC-8 Kuter karakterise
dugoro¢na pouzdanost i vrhunske
performanse pri velikim brzinama.

AC-8 Kuter je izuzetno efkasan, radi bez
karbonskih ¢etki i bez vazdusnih filtera koji
zahtevaju redovno odrzavanje. Troskovi rada
su svedeni na minimum.

23
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Kuter visoke efikasnosti K 326 AC-8

6 brzina napred, 2 brzine unazad

AC-8 Kuter ima frekventivni pretvarac i
trofazni motor sa 6 prednjih brzina i sa 2
brzine mesanja unazad, takode postoji opcija
sa 8 prednjih brzina koje se programiraju.
Sve brzine me$anja, od najmanje do najvede
se mogu predhodno podesiti i programirati.
Moguce je poruditi na zahtev AC-8 kuter sa
viSestepenim brzinama. Ovakav sistem je
nezavistan od ostalih programiranih brzina i
on usporava ili ubrzava od nule do navece
moguce brzine.

Command 1000/1500, digitalni displej sa
kontrolama pogona, brzine, nozeva,
vremena rada, temperature, brzine posude i
drugo. Command 1500 dodatno prikazuje
stanje i kvalitet vode i vrednosti vakuuma.
Automatsko prekidanje rada u zavisnosti od
temperature i viemena. Cak 9 nacina

prekida rada.
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Tehnologija AC-8 i DC-8 kutera

Relativno male brzine nozeva daju grubu i
uniformnu teksturu. Sitnija zrnca zahtevaju
vece brzine. Za dobijanje sitnijih zrnca

brzina noza je prilagodena veli¢ini zrna -

brzina se povecava ukoliko se veli¢ina zrna
smanjuje. Dobija se ujednac¢ena homogena
smesa koja poboljsava izgled kona¢nog

produkta a samim tim povecava potencijal

prodaje.

AC-8 Kuter omogucava proizvodnju
proftabilnih smesa pomo¢u programiranih 8
brzina. AC-8 Kuter omogucéava dostizanje
¢ak 50% vecih brzina nego ostale masine.
Pri takvim brzinama dobija se kvalitetnije
mesanje a ekstrakcija proteina iz mesa je

znatno veca. Zbog velikih brzina noZeva i
inercije u posudi dolazi do kompletnog
mesanja mesa prilikom ¢ega su i najmanje
Y . ’ v . .
Cestice zahvadene nozevima. Rezultat je
¢vrsta, stabilna i ujednadena smesa.

Pri velikim brzinama finesa je zagarantovana
a dobijeni proizvod ce biti znatno boljeg
ukusa jer brzina uti¢e ne samo na meso ve¢ i
na substance poput enzima. Zeljena ¢vrstina
smese zavisi od recepta pripreme, ali sve je to
mogucée posti¢i podesivim brzinama kutera.

il h Kuter visoke efikasnosti K506 AC-8
26 ¥ 27
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Smesa od koze u AC-8 i DC-8
kuterima

Prerada sirovih koza u fine smese AC-8
Kuterima daje novi potencijal na trzistu
kutera velikih brzina. Nakon kratkog

vremena koza izgubi strukturu i postaje

poput pudinga.

Suve salame u AC-8 kuterima

Za proizvodnju suvih salama krajnji zahtev
je ujednacenost smese koja se postize
podesavanjem brzine pojedina¢nih nozeva.
Za dobijanje grublje granulacije smese
potrebna su precizna podesavanja kod nizih
brzina. To je od klju¢nog znacaja za
uniformnost smese. Zahvaljujuéi posebnom
dizajnu poklopca Kutera postize se mala
frikcija i postepeni porast temperature.
Oblik poklopca omogudava brzo punjenje
posude.

Kuter visoke efikasnosti K 756 AC-8
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Bi-Cut K552 AC-8 sa 550 litarskom posudom

Seydelmann

Kuter za suve salame Bi-Cut K552 AC 8,
550 | sa posebnom jedinicom za utovar

Bi-Cut K552 AC-8 sa 550 litarskom
posudom

Ovaj kuter je napravljen od nerdajuéeg
Celika, opremljen je sa 2 odvojene glave
nozeva koji su medusobno pod uglom od 90
stepeni. Oba kutera, AC-8 i DC-8 imaju
mogucénost programiranja nozeva sa
stepenastim brzinama. Idealan utovar se
postize koris¢enjem posebne horizontalne
pokretne trake a postoji i moguénost
ugradnje jednostavnije trake za utovar.

Bi-Cut K 552 kuter ispunjava najveée
zahteve kvaliteta proizvoda zahvaljujuéi
sofisticiranoj i izuzetno efikasnoj tehnologiji
prerade. Stepenaste brzine nozeva sa
moguénostima programiranja omogucavaju
precizno mesanje svih éestica materijala bez
obzira na sirovine. S obzirom na to da su
glave nozeva fiksirane pod pravim uglovima,
dobija se jednako mesanje smese u veoma
kratkom vremenu. Sa AC-8 i DC-8
pogonom dobija se efikanost u potro$nji jer
ne dolazi do optereéenja motora prilikom
pokretanja masine. Nozevi se uvek kre¢u u
idealnoj brzini koja je podesena u odnosu na
vrstu zeljenog proizvoda.

31



Pojedinacna resenja

Seydelmann

Kuter visoke efikasnosti K 1200 ultra

Da bi izasli u susret pojedina¢nim zahtevima kupca, Seydelmann masine se proizvode iskljudivo
po narudzbini. Proizvodnja najveé¢ih kutera u industriji je pokazatelj naseg potencijala.
Seydelmann masine se proizvode od najboljeg materijala, sa najboljim dizajnom i najboljom
tehnologijom. Nase masine daju vrhunski kvalitet proizvoda koji prevazilazi svaka ocekivanja.

32

Prekidaci

Prekidaci su idealno rasporedeni prema
ergonomskom aspektu. Za razliku od
uobic¢ajnih kontrola sa kojima postoje razne
smetnje, na ovim masinama se nalaze
prekidaci sa kojima je moguée raditi
zatvorenih ociju. Svaki prekida¢ upravlja sa
logicki spojenom funkcijom. Masina je
elektronski povezana i onemogucava
pokretanje pogresnih operacija. Nema
displeja sklonih smetnji ili osvetljenih
panela. Cis¢enje prekidaca i upravljackih
elemenata je jednostavno uz pomo¢ vode
pod pritiskom ili nekog sredstva za ¢iséenje.

Kvalitet u svakom detalju

Sve povrsine su polirane i ~fino obradene sa
blagim nagibom koji omogu¢ava vodi da se
sliva sa svih povrsina. Na masini ne ostaju
fleke od ustajale vode.

Ugradeni poklopci

Svi poklopci su ugradeni u telo posude i
nema potrebe za silikonskim ili gumenim
dodacima. To omogudava pranje posude pod
pritiskom vode.

33
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Senzori temperature

Trenutna i veoma precizna kontrola
temperature. Senzori su ugradeni u gornji deo
strugaca. I najmanje koli¢ine smese se mogu
izmeriti a krupniji delovi materijala se ne lepe za
senzor i ne mogu da uti¢u na ispravnost
merenja.

Obrtni poklopac

Kuteri K 506 i K 756 su opremljeni sa obrtnim
glavnim poklopcem, koji se sa lako¢om otvara
na bo¢nu stranu i prileze na leda masine. Obrtni
poklopac olaksava ¢i$¢enje masine kao i zamenu
nozeva. Na zahtev mogude je ugraditi i
hidrauli¢ni obrtni poklopac.

Uzdignut otvor za utovar

Sa desne strane poklopca se nalazi uzdignut
otvor koji doseze do noza i sluzi za brz utovar
veéih komada mesa ili masti.

34

Izbacivac

Izbacivac je standardni deo opreme kutera,
nalazi se na desnoj strani masine i nije potrebno
dodatno prostora za njegov rad.

Posebno napravljen izbaciva¢ u profilu diska
pruza brzo i efikasno izbacivanje, ¢ak i te¢nih
materijala. Hidronomic¢an dizajn celog izba-
civaca garantuje brzo i potpuno praznjenje
posude sa smeSom.

Uredaj za zaustavljanje

Hidrauli¢ni pokreti izbacivac¢a imaju poseban
nacin zaustavljanja gde disk izbacivaca samo
blago dodiruje posudu tokom procesa izbacivan-
ja materijala. Lezajevi i disk su zasti¢eni od
trosenja.

35



Jedinice za utovar

Jedinice za utovar

Jedinica za utovar se nalazi u sklopu
masine i nema posebne spoljasnje
delove koje zahtevaju dodatni prostor.
Napravljena je za standardnu veli¢inu

kolica BW 200.

Jedinica za utovar vertikalno podize

kolica iznad glavne posude. Nakon toga
se kolica okre¢u i istovaraju kompletan
sadrzaj u posudu masine. Te¢nosti se

takode istovaraju bez prosipanja.

Sadrzaj kolica se istovara u posudu sa
leve strane ka desnoj i na taj nadin ne
dolazi do gomilanja materijala na
jednom mestu.

Utovar pomocu spiralnog prenosnika i hidrauli¢nog ventila
Moguce je na zahtev kupca promeniti
pravac istovara. U tom slucaju kolica sa

jedinicom za utovar se ugraduju na Utovar pomocu spiralnog transportera

desnu stranu masine a izbacivac se
premesta na levu. Materijal se utovara u posudu masine pomo¢u spiralnog transportera koji se okre¢e u

pravcu okretanja posude i na taj nacin se spre¢ava nagomilavanja materijala. Sadrzaj

posude se ravhomerno melje i dobijaju se ujednadene granule mesa. Ovakav proces
Za masine visoke efikasnosti koje imaju

posudu ve¢u od 350 litara moguca je
ugradnja hidrauli¢nog podizaca kolica.

utovara smanjuje vremena kompletnog procesa mlevenja i prerade mesa.

Jedinica za utovar ima poklopac koji smanjuje buku i hidrauliléni venil koji zatvara
protok materijala. Time se sprecava gomilanje ili neravnomeran protok do posude. Zbog
velike zapremine, ova jedinica za utovar moze da sluzi kao posuda za sirovi materijal koji
ide na preradu.
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Pribor za merenje nozeva

Jedinica za ravnotezu

Sluzi za ta¢na podesavanja nozeva nakon
mlevenja. Bezbednosni klin je na tatnom
rastojanju.
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Fino podesavanje ravnoteze nozeva nakon
zatezanja. Narucito korisno kod kutera

velikih brzina (AC-8 ili DC-8).

Sistem nozeva KO, EO i BO

Svaka dva noza se postavljaju na jedan nivo u jedinicu za ravnotezu i zatezanje.

O - Sistem nozeva se brzo podesava za gladke operacije a zamena nozeva je veoma

jednostavna.

Alat za brzo zatezanje nozeva

Vaga za ravnotezu nozeva

Za veoma brzo fiksiranje nozeva.

Sluzi za proveru ravnoteze jenog para
nozeva nakon fiksiranja i zatezanja da bi
proces bio bez vibracija.
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Kontrole

COMMAND 1000

Command 1000

Digitalni displej za brzinu, obrtanje nozeva, vreme rada, temperaturu, brzinu posude. Za svaku brzinu
mogucée je podesiti poseban rezim rada prema tipu motora, poziva preko prekidaca za koleno ili preko
ru¢nog prekidaca. Sistem automatskog gasenja prema temperaturi i vremenu rada. Postoji ¢ak 9
moguéih nac¢ina gasenja. Prikaz intervala odrzavanja i servisiranja.

Elektronsko programiranje

Jedinica za elektronsko programiranje se nalazi izvan kutera u ¢elicnom kudistu koje stiti od kvarova i
olaksava ¢iscenje. Displej sa podacima se ugraduje na vidljivu distancu od operatera. Displej je dovoljno
velik da omogudi vidljivost svih podataka, ¢ak i sa vece udaljenosti.
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COMMAND 1500

Command 1500

Vakuum kuteri, ili masine koje imaju integrisan sistem za doziranje vode, su opremljeni
sa kontrolnom tablom Command 1500. Pored svih funkcija koje ima Command 1000,
ova tabla prikazuje i koli¢inu vode i vrednosti vakuuma.

Zidna ugradnja sa Spustena Zidna ugradnja Pri¢vrscena da stoji
savijenom tubom sa plafona uspravno sa poda
41
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Auto-Command 3000 sa 24" Wide Screen monitorom

Auto-Command 3000

Kompjuterski sistem omoguéava automatki proces mlevenja prema postavljenim receptima i
unapred odredenim vrednostima. Prikazuje svaki korak programa i svaki sastojak koji koristi u
procesu. Sve funkcije masine se automatski pokre¢u i na taj nacin se postize standardizacija
proizvoda i garancija kvaliteta. Tokom svake sekvence mogude je intervenisati i ru¢no peuzeti
rad na masini. U modulu za servis prikazani su intervali odrzavanja i servisiranja. PLC — sve
prikaze, krajnje funkcije, i nastale greske mogucée je analizirati.

Auto-Command 4000 sa 24" Wide Screen monitorom

Auto-Command 4000

Pored funkcija Auto-Command 3000, ova kontrolna tabla ima i nekoliko

dodatnih:
* Snimanje podataka
e Teach-in funkcija
* Administratorsko upravljanje
e Plan produkcije
e Kalkulator recepta
e Kompletna potro$nja

e Daljinska veza
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Unos programa

Lista sastojaka

Moguénost pradenja i snimanja podataka svakog koraka u procesu. Ova dodatna funkcija
omogucava naknadnu procenu podataka kao i dugoro¢nu kontrolu kvaliteta. To moze da

posluzi kao osnova za dokumentaciju u okviru ISO 9001 sertifikata.

Zahvaljujudi teach-in funkciji moguce je sa¢uvati primere smesa i kasnije ih pozivati.
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Graficki prikaz podataka
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Administratorsko upravljanje

Administratorskim upravljanjem mogude je aktivirati zaseban prikaz nivoa i funkcija
svakog korisnika. Podaci povudeni iz baze se $alju pojedina¢no do odgovarajuéeg korisnika.

U planu produkcije se cuvaju pojedinacni recepti i to prema redosledu proizvodnje.

Putem kalkulatora recepta, promenom celokupne koli¢ine smese utice se i na koli¢inu

pojedina¢nih sastojaka.

Kompletna potrosnja pokazuje koli¢ine svih sastojaka koji su potroseni u odredenom
vremenskom periodu. Sve procese koji su sa¢uvani u bazi moguce je preraditi kao i dodavati

nove recepte preko daljinske veze.

Pored toga moguce je pratiti sve korake procesa koji su izvan produkcije.
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Seindel 1 AB 1
Automatik §

¢H1+ 18 - 1886Hz
¢H2e 8.62 pn

Sistem automatske ravnoteZe i kontrole stanja za masine sa Auto-Command 3000 + 4000

Sistem automatske ravnoteze i kontrole stanja

Od modela K 324, sistem automatske ravnoteze nozeva je dostupan za ugradnju po zahtevu kupca.

Mogucée je automatsko podesavanje ravnoteze nozeva dok je masina u pogonu i nema potrebe za
dodatnim rué¢nim podesavanjem.

Mogucde je izabrati opciju kontrole stanja ravnoteze sa sigurnosnim zaustavljanjem rada. Sistem ¢ée
sam zaustaviti rad masine ukoliko je u veoj meri naruseno stanje ravnoteze nozeva, npr. ukoliko
dode do lomljenja jednog noza.
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Sistem automatske ravnoteze i kontrole stanja za masine
sa Command 1000

Sistem automatske ravnoteze i kontrole stanja za masine
sa Command 1500
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Tipovi motora

AC-8 Kuter - masina velike brzine sa
visestepenim programiranjem za
veoma fine smese i najve¢u mogucu
ekstrakciju proteina

DC-8 Kuter

* Brzina koju AC-8 Kutera moze da postigne
je preko 6300 o/min.

* Trofazni motor sa kontrolom frekvencije
AC-8 kuterima daje znacajno veéu efikasnost
naspram drugih konvencionalnih pogona sa
fiksnom brzinom.

e Filteri i ¢etke se ne moraju menjati.

* Ne dolazi do velikih optere¢enja motora
prilikom pokretanja motora ili kod promena
brzine kao sto je slu¢aj kod obi¢nih motora.

* Bez obzira na vrstu smese, AC-8 kuter ée
uvek da radi na podesenoj brzini sa najve¢om
ustedom energije dajuéi potpuno jednaku
formu proizvoda.

» AC-8 kuter trosi samo onoliko snage koliko
je potrebno za odredenu brzinu.

* AC-8 kuter ima ustedu energija do 25%
naspram ostalih konvencionalnih trofaznih
motora.

* AC-8 motor sa vodenim hladenjem uvek
radi na idealnoj temperaturi. Temperatura
koju proizvodi motor masine se moze iskoris-
titi za industrijsko grejanje vode. Usteda
energije jer toplota iz motora masine ne
zagreva prostoriju i nema potrebe za dodat-
nim razhladnim uredajima.
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* Ne dolazi do velikih optere¢enja motora
prilikom pokretanja motora ili kod promena
brzine kao $to je slu¢aj kod obi¢nih motora.

e Preporucuje se kupovina DC-8 pogona

Ultra Kuter - snazan i univerzalan

e Cvrsta konstrukcija omoguéava rad sa
sirovom, kuvanom i barenom salamom.

* 2 brzine mlevenja i 2 brzine mesanja sa
dodavanjem grubih materijala u smesu.

* 2 brzine posude mogu da se kombinuju sa
brzinom svakog noza, rezultat je 8 razlicitih
brzina kao i 2 brzine me$anja unazad.

Rasant kuter

* Robustan kuter namenjen za najintenzivniju
upotrebu.

e 2 brzine mlevenja i 2 brzine posude.
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Dodatna oprema

Seydelmann masine se mogu pojedina¢no
prilagoditi svim potrebama proizvodnje.
Upotrebom posebnih dodataka kuter
moze da postane centralna masina za
proizvodnju. Moguc¢a je posebna
konstrukcija kutera za sve posebne i
dodatne masine u sklopu industrije.
Primeri Cesto trazene dodatne opreme:

Izbacivac sa programiranim
brzinama

Izbaciva¢ se moze posebno programirati
na 3 brzine:

1 brzina: Grube i suve salame

2 brzina: Fine smeSe

3 brzina: Tecne smese

Brizgalica za vodu

Za precizan unos vode, digitalna tabla
Command 1500 prikazuje nivo i
zapreminu vode.

Brizgalice

Z.a unos tecnosti raznih viskoznosti

Utovar putem spiralnog
transportera

Brz utovar materijala u posudu Kutera.
Sadrzaj cele posude se sece i melje istim
brojem rezova ¢ime se dobija ujednacena
smesa sa jednakim veli¢inama Cestica
materijala. Poseban poklopac apsorbuje

buku prilikom rada.
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Poklopac sa otvorom za utovar

Utovar u posudu masine bilo iz sistema
trake ili spiralnog prenosnika. Moguc¢a je
ugradnja u linijsku proizvodnju.

Visecéa kontrolna tabla

Kontrolna tabla za upravljanje masinom
u visini glave iznad masine.

Daljinsko upravljanje

Za automatsko upravljanje vise masina
od strane jednog operatera.

Unos odredenih gasova

Moguénost stvaranja posebne atmosfere
i uslova u zavisnosti od potrebe
proizvoda.

Unos azota N2 za gasno
ispiranje

Inertna atmosfera, pH neutralnost, bez
prisustva bakterija iz okoline, sprecen

rast bakterija u posudi, bez oksidacije
mesa.



Hladenje uz pomoc te¢nog azota

Za hladenje proizvoda na savrSenu
temperaturu za mlevenje. Dostizanje

najbolje temperature za proteine priblizno

+3°C. Za mlevenje na nizkim
temperaturama i za promenu sastava
proizvoda.

Zamrzavanje uz pomoc¢ te¢nog
azota

Teéni azot se ubrizgava direktno u
proizvod i tako se dobija ,,sok
smrzavanje“. Na taj nadin se naglo menja
stanje proizvoda neposredno pre procesa
mlevenja. Granulacijom se zadrzavaju

vrednosti ATP i PH u mesu.

Cetiri brzine posude

Tok materijala u posudi se moze menjati
prema idealnoj brzini nozeva. To je
posebno znacajno kod proizvodnje

mlevenih proizvoda sa jenakim granulama

mesa, npr. suvih salama.

Centralni sistem za
podmasdéivanje

Zahvaljujuéi ovom sistemu,
podmasdivanje se vr$i automatski,
pumpanjem ulja u odredenim
vremenskim intervalima iz posebne

posude.

© 2012 Maschinenfabrik Seydelmann KG

Vodeno hladenje motora

AC-8 motor sa vodenim hladenjem uvek
radi na optimalnom opsegu temperature.
Zagrejana voda se moze proslediti dalje u
neki od sistema za grejanje. Vodenim
hladenjem motora se ne zagreva radna
prostorija i to predstavlja vid dvostruke
uStede, jer nema potrebe za rashladnim
uredajima.

Bezbednost

Sve Seydelmann masine podlezu
savremenim propisima o prevenciji
nezgode pri radu i imaju CE oznake.

Napredan kvalitet

Misli inovativno, radi efikasno, pravi
kvalitetno. Seydelmann ima
implementiran sistem kontrole kvaliteta
kroz celu proizvodnju i ogranizaciju.
Overen od strane trazenog ISO 9001
standarda, u budué¢nosti ima moguénost
da dostigne najvecée zahteve.

Servis

* Globalni servis

* Kvalifikovani tehnicari

* Visegodi$nja garancija delova
* Hitan servis dostupan 7 dana
u nedelji

* Iznajmljivanje masina

Sav sadrzaj ove broSure, posebno tekst i slike, je intelektualno vlasnistvo
Maschinenfabrik Seydelmann KG, D-70174 Stuttgart. Sva prava su zadrzana.
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Technical Data
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Vakuum kuteri sa kuvanjem

snaga motora u kW

ras rasv rasvs
Model litara ultra ultrav yjtravs DC/AC  B1 B2 B3

K64 60 12 17 21 40 153 200 216
K124 120 26 32 45 80 181 248 253
K124H 120 26 32 45 80 181 - =
K 204 200 67 90 105 100 210 - =
K 324 325 105 125 140 140 229 - =
K 504 500 125 140 160 200 254 - -
K 604 610 140 160 190 250 277 - -

K 754 750 140 160 190 250 286 - =

Zadrzana prava na izmene

B4

276
330
344
350
375
388

K124 H-K 754

T
125
152
152
176
193
216
230
238

T2
136
172
172
218
242
272
293
300

dimenzije u cm

T3

180
224

224

138
164
171
182
194
198
217
223

96
121
121
143
161
186
198
206

H1
88
90
90
93
93
95
95
98

H2
201
236
236
261
281
314
326
326

H3
217
253
256
280
300
334
346
346

parna
veza
kg/h
55-70
70-80
70-80
85-110
110-140
120-150
140-170

160-200

tezina
u kg

1900
2400
2500
4100
4750
6100
6700
6700
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Tehnicki podaci
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Industrijski kuteri

Model

K 126

K 160

K206

K 326

K 506

K 756

K 1200

K 1800

K 552

litara
126
160
200
325
550
750
1200
1800

550

|

I

rt—— T1
T2

ey———————— T3 — .

[——
—

snaga motora u kW

ras
ultra

26
2
6

105
125
140

ZadrZzana prava na izmene

ras v

ras vs

ultrav yltravs DC/AC  B1

32
32
90
125
140
160
315

45
45
105
140
160
190

80
80
100
140
200
250
355

2 x (100 — 140)

* sa hidrauli¢nim poklopcem za buku

161
163
175
205
245
250
326

284

** sa dva glavna motora

B2
276
22
305
330
365
355
455

K 126-K 1800

K552

B3

X=min. potrebna §irina za vrata
kod rasklopljene masine

B4

™
167
170
163
188
227
246
262

dimenzije u cm

T2
196
202
225
200
240
263
300

T3

217
230

360
390
440

X
125
130
170
185
215
230
270

podaci dostupni na zahtev kupca

297 385 277 240 290 258

X1

113
123
134
152
188
197
226

188

97
97
90
100
100
100
153

100

H2

172
172

196

234

240
290

234

H3
211
220

*246
261

tezina
u kg

1800
2300
2880
3550
4700
5940
10100

6700
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Vakuum kuteri
sa kuvanjem

Industrijski kuteri

Seydelmann .N\3/.

Maschinenfabrik Seydelmann KG

HEADQUARTERS AND SALES OFFICE FACTORY AND BRANCH
HoelderlinstraRe 9 BurgstallstraBBe 1-3
DE-70174 Stuttgart/Germany DE-73431 Aalen/Germany
Tel. +49 (0)711/490090-0 Tel. +49 (0)7361/5 65-0
Fax +49 (0)711/490090-90 Fax +49 (0)7361/3 59 51
info@seydelmann.com info@aa.seydelmann.com

www.seydelmann.com
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