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Pregled:

Varijante maSina Seydelmann

Automatska masina za mlevenje

Radna spirala pod uglom od 90° naspram spirale za unos materijala
Siroka i koni¢na spirala za unos materijala.

Automatska masina za mlevenje K (Cheese)

Radna spirala pod uglom od 90° naspram spirale za unos materijala
Uvecana siroka i koni¢na spirala za unos sa nazubljenim delom
Poseban dizajn posude

Automatska masSina za mlevenje i meSanje

Radna spirala pod uglom od 90° naspram spirale za unos materijala
Siroka i koni¢na spirala za unos materijala
Jedinica za mesanje sa trakama ili lopaticama je iznad spirale za unos

MaSina za mlevenje i meSanje

Posuda je u liniji sa radnom spiralom
Jedinica za mesanje sa ru¢icama ili lopaticama je iznad radne spirale
Jedinica za mesanje moze obavljati i automatski unos materijala u masinu

Univerzalne masine za mlevenje

Radna spirala pod uglom od 90° naspram spirale za unos materijala
Spirala za unos mesa ima Siroke i duboke navoje i konturu sa o$trim ivicama

MaSine za mlevenje smrznutog mesa

Posuda je u liniji sa radnom spiralom
Spirala za unos mesa ima $iroke i duboke navoje i konturu sa o$trim ivicama




Seydelmann
iIndustrijske masine za mlevenje

Seydelmann

Masina za mlevenje AE 130/3 sa integrisanom hidrauli€nom jedinicom za utovar i separatorom

SavrSenstvo do poslednjeg detalja

Seydelmann industrijske masine za
mlevenje su izuzetno precizne i daju
veliki u¢inak kona¢nog proizvoda.
Njihova konstrukcija je besavna i od
nerdajuceg celika, to masinama daje
veliku ¢vrstinu, pouzdanost i
dugotrajnost.

Sve povrsine su ru¢no polirane do
visokog sjaja, imaju blagi nagib i
zaobljene ivice. Rezultat kvalitetne
zavr$ne obrade masina je veoma brzo i
lako ¢is¢enje koje je u skladu sa
najvec¢im higijenskim standardima.

Radna spirala se okreée putem kaisnog
prenosnika i nema potrebe za
menjacem brzina. Direkeni kais$ni
prenosnik je veoma snazan i otporan.

Elektronske kontrole su ugradene
unutar tela masine i zasti¢ene su od
vlaznosti.

Telo masine ima zatvoreno dno $to je u
skladu sa klasom zastite IP 69 K. Sve
Seydelmann industrijske masine za
mlevenje imaju noge otporne na
vibracije i sa podesivom visinom,
takode napravljene od nerdajuéeg
Celika.

Kudiste spirale ima trapezoidne navoje
koji mogu da odole i najveéim
naporima tokom duzeg perioda.

Sve industrijke masine za mlevenje su
opremljene sa izbacivac¢em spirale, koji
omogucava brzu i jednostavnu
promenu spirale.

Visina na izlazu masine je prilagodena
visini standardnih kolica od 200 litara,
ali moguce je podesavanje na drugacije
visine.

Pazljivo osmisljeni detalji poput
ogledala iznad posude, sigurnosnog
zakljucavanja, ¢vrstih dugmica, drski i
prekidaca olaksavaju rad na masini.

Automatska masSina
za mlevenje AE 130/3

Radna spirala i spirala za unos imaju
snazan pogon sa dve brzine.

Brzine radne spirale i spirale za unos se
mogu medusobno menjati.

Opciono, spirala za unos moze da radi
unazad.



Automatske masine za mlevenje Seydelmann

AE 130/3, AG 160, AU 200, AV 250

Prec¢nik ploc¢e

130 mm, 160 mm, 200 mm i 250 mm

Kapacitet posude

4001 (AE 130/3 300 1)
Na zahtev kupca moguce je 800 ili 1000
litara (ovo nije dostupno za AE 130/3)

Pogon

Radna spirala sa dve brzine, spirala za
unos sa tri brzine (AE 130/3 ima dve
brzine). Na zahtev kupca moguca je
masina sa frekventivnim regulatorom
brzine spirala.

Primena

Sveze meso, grubo usitnjeno smrznuto
meso, kuvano meso, riba, povrée, voce i

ostali proizvodi na temperaturi od —18

do 85 °C.

Ucinak po ¢éasu

Do 14000 kg/h

——

AG 160, AU 200, AV 250 sa integrisanom jedinicom za utovar



Seydelmann

Radna spirala sa tri brzine

Siroka koni¢na radna spirala je
opremljena sa snaznim pogonom na tri
brzine i ima pre¢nik do 400 mm.

Sa izuzetno $irokim namotajima moze
da zahvati velike komade mesa ili masti
(npr. whole pork bellies or beef primals)

i unosi ih direktno u radnu spiralu.
Mogucée je podesavanje brzine u

zavisnosti od materijala, konzistencije i
temperature.
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SPORI UNOS

Za preradu ¢vrstog, smrzutog i grubog
materijala ili pri upotrebi resetke sa
veoma malim otvorima.

SREDNJI UNOS
Za preradu svezeg mesa.

BRZI UNOS
Pri upotrebi resetke sa srednjim ili
velikim otvorima.

Dodatno, moguce je promeniti rad
spirale za unos da se okreée unazad.
Tako se postize mesanje nekih 25%
sadrzaja posude.

Radna spirala sa dve brzine

Moguénost od Sest brzina

Pogon radne spirale na dve brzine radi
gotovo bez odrzavanja.

Direktan kai$ni prenosnik

Radnu spiralu pokreéu kaisni prenosnici
i nema potrebe za brzinama. Kais je
veoma snazan i otporan.

Prva brzina

Prva brzina je pogodna za usitnjeno
smrznuto i sveZe meso, kao i za
proizvodnju grubljih komada, granula ili
suvih salama za sta se dodatno koristi i
spoljasnji noz.

Druga brzina

Druga brzina pouzdano i ravnomerno
reducira sveze meso, kuvano meso, jetru,
povrce i spanac.

Brzine radne spirale i spirale za unos se
mogu odvojeno podesavati. Tako je
mogude dobiti ¢ak Sest razlicitih brzina
rada.

Idealno podesavanje za temperaturu

Automatske masine za mlevenje se mogu
podesavati prema visokim i niskim
temperaturama kao i prema veli¢ini
otvora na ploc¢icama.

Posebni prenosi su dostupni za odredene
proizvode poput povréa.
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Automatske masine za mlevenje K (sir) Seyddmcmn

AE 130/3 K, AG 160 K,AU 200 K,
AV 250 K

Prec€nik plo¢e

130 mm, 160 mm, 200 mm i 250 mm

Kapacitet posude

4001 (AE 130/3 300 1)
Na zahtev kupca moguce je 800 ili 1000
litara (ovo nije dostupno za AE 130/3)

Pogon

Radna spirala sa dve brzine, spirala za
unos sa tri brzine (AE 130/3 ima dve
brzine). Na zahtev kupca moguca je
masina sa frekventivnim regulatorom
brzine spirala.

-
-.I'
2
-
-
a2
-}
=.
!.
-
..

-fi.iiinim | [l Primena

ke bl i il o B il

E“rlqur—*—a--- .- . Sir, maslac, mast i sli¢ni proizvodi.

SRUERERRE- -
:[ NEE Ucinak po €asu

i

] un|-I' 1--r_ " _-" 'I ¥ ' ; ' . Do 8000 kg/l’l

|HH1| i - e

hi hii&iﬁﬁ ;

AG 160 K, AU 200 K, AV 250 K sa vertikalnom jedinicom za utovar, 800 | posudom, uzdignuta izlazna cev za 300 | kolica
i hidrauli€na jedinica za potiskanje materijala u masinu

12 13



Automatske masine za mlevenje K (sir)

Automatske masine za mlevenje K se proizvode za potrebe prerade sira, maslaca i
masti. Spirala za unos je za drobljenje proizvoda. Posuda masine i matice su
posebno oblikovane za ovu primenu.

Masina ima radnu spiralu sa dve brzine i spiralu za unos sa tri brzine. Zajedno je
Sest varijanti brzina. Odgovarajuca brzina se namesta prema temperaturi i konzis-
tenciji sirovog materijala.

Masina je opremljena sa jedinicom za blokiranje rada a spirala za unos ima i
obrnutu brzinu rada.

Radna spirala se blokira ukoliko se u njoj nade strani predmet a jedinica za
blokiranje sprecava bilo kakvu stetu, mehanicku ili elekeri¢nu.

Ukoliko se ve¢i komadi unutar masine nezgodno okrenu, dolazi do promene
brzine okretanja da bi se ispravio njihov polozaj i omogucio dalji rad.

14

Hidrauliéni uredaj za potiskanje

Kao naknadni uredaj se ugraduje hidrauli¢na jedinica za potiskanje
materijala koja omogucava da se bezbedno unesu svi komadi proiz-
voda do radne spirale.

Uredaj za potiskanje se moze koristiti ru¢no ili podesiti na
automatske intervale potiskanja.

15



Automatske masine za mlevenje | mesanje
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MasSina za mlevenje i meSanje AG 160 M, AU 200 M, AV 250 M

b
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Seydelmann

AE 130/3 M, AG 160 M,AU 200 M,
AV 250 M

Precnik ploce

130 mm, 160 mm, 200 mm i 250 mm

Kapacitet posude

6201 (AE 130/3 M 350 1)
Na zahtev kupca mogucée je 750 ili 1000
litara (ovo nije dostupno za AE 130/3 M)

Pogon

Radna spirala sa dve brzine, spirala za
unos sa tri brzine (AE 130/3 M ima dve
brzine). Na zahtev kupca mogucéa je
masina sa frekventivnim regulatorom
brzine spirala. Dve brzine mesanja una-
pred i unazad.

Primena

Sveze meso, grubo usitnjeno smrznuto
meso, kuvano meso, riba, povrée, voce i
ostali proizvodi na temperaturi od —18

do 85 °C.

Ucinak po ¢asu

Do 14000 kg/h

17



MeSanje sa spiralama

Automatske masine za mlevenje | mesanje

Ova masina kombinuje dve operacije, mesanje i mlevenje.

Ukoliko spirala za unos radi unazad, materijal u posudi se mesa. Ukoliko radi
normalno, materijal se unosi do radne spirale.

Jedinica za mesanje se ugraduje iznad radne spirale, rezultat toga je ujednaceno
izmeS$ana smesa.

Jedinica za mesanje moze da radi u dve brzine u oba smera.

Vedi komadi svezeg mesa kao i seceni komadi smrznutog mesa se mogu unositi u
masinu kroz $iroku koni¢nu spiralu koja ima tri brzine i prenosi meso do jedinice
za mlevenje.

18

MeSanje sa lopaticama

Jedinica za meSanje

U zavisnosti od primene, postoje razli¢iti tipovi jedinica za mesanje. Prema
posebnoj geometriji mesanja unutar masine dostizu se najbolji rezultati temeljnog
mesanja za veoma kratko vreme.

Jedinica za mesanje moze biti opremljena sa spiralom ili sa lopaticama, zavisi od
vrste mesanja i primene.

Spirale su pogodnije za ¢vrst i lepljiv materijal.

Lopatice su pogodnije za mesanje usitnjenog materijala. Polozaj lopatica
omogucava optimalno mesanje sa najmanjim optereenjem.
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Masine za mlevenje | meSanje Seudel

Pre€nik ploc€e

/ ME 130/3M, MG 160 ,MU 200

130 mm, 160 mm i 200 mm

Kapacitet posude

300 litara

Pogon

Radna spirala sa dve brzine, spirala za
unos sa tri brzine (AE 130/3 M ima dve
brzine). Na zahtev kupca moguca je
masina sa frekventivnim regulatorom
brzine spirala.

Jedinica za mesanje sa automatskim
pogonom napred i unazad.

Primena

Sveze meso, kuvano meso, riba, povrée,
vole i ostali proizvodi na temperaturi od
—4 do 85 °C.

Za materijale koji moraju biti izmesani i
standardizovani pre mlevenja.

Ucinak po €asu

Do 6000 kg/h

= =

ME 130/3, MG 160, MU 200 sa integrisanom hidrauli¢(nom jedinicom za utovar
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MesSanje sa ru€icama

Masine za mlevenje | meSanje

Radna spirala sa dve brzine

Radna spirala ima jednu brzinu unapred i jednu unazad koja je kratog intervala i
omogucava da se i najsitnij materijal iznova vraéa u posudu za mesanje.

Prva brzina
Namenjena za polu-smrznute proizvode i sveze meso kao i za grubo mlevenje,

granule mesa, suve salame uz upotrebu spoljasnjeg noza.

Druga brzina
Namenjena za sveze meso, kuvano meso, jetru, povrée i spanaé.

22

MesSanje sa lopaticama

Jedinica za meSanje
sa ru€¢icama

Masine za mlevenje imaju jedincu za
mesanje sa snaznim rucicama koja
ravnomerno mesa materijal pre mlev-
enja.

Na primer, usitnjeno meso se moze
mesati sa zac¢inima i aditivima za
pravljenje pljeskavica ili “Bratwurst”
kobasica.

Nakon mesanja, materijal se ubacuje
direktno na radnu spiralu koja vrsi
mlevenje na finu i jednaku smesu.

Jedinica za meSanje
sa lopaticama

Poseban polozaj lopatica omogucava
gladak proces mesanja. Ovakve lopati-
ce su pogodne za me$anje usitnjenog
materijala.

Snazne lopatice mogu da unose ma-
terijal za mlevenje direktno do radne

spirale.

23



Masine za mlevenje sa hladenjem Sayddhmn

Precizna kontrola temperature

Opciona ugradnja sistema za hladenje na
Industrijsim masinama za mlevenje

omogucava idealnu radnu temperaturu
tokom procesa.

Na dnu posude se nalaze brizgalice putem
kojih se pusta CO2 ili LN2 (te¢ni
nitrogen). Drugi na¢in hladenja je
Hidrauli¢ni poklopac sa posebnom posudom za puétanje CO2 kroz poseban otvor na
izvlaCenje gasa

poklopcu posude.

Konstantnost temperature se proverava
putem senzora ili u unutra$njosti posude za
mesanje.

Iznad posude se ugraduje naknadna posuda
kroz koju se izvla¢i gas sa kojim se

razhladuje.

Hidrauli¢ni poklopac se automatski otvara.

Masine za mlevenje sa hladenjem

Posuda sa lopaticama za meSanije i brizgalicama , . . ..
za hladenje povecavaju efikasnost proizvodnje jer

smanjuju potrebu za posebnim
prostorijama za hladenje materijala.

Masina za mlevenje sa hladenjem MG 160, sa

hidrauli¢nim poklopcem i jedinicom za utovar
24 25



Univerzalne masine za mlevenje Sagddmcmn

AU 200 U

Precnik ploce
200 mm

Kapacitet posude

570 litara
Na zahtev kupca moguc¢ je kapacitet od
800 ili 1000 litara

Pogon

Spirala sa $est brzina sa frekventivnim
regulatorom brzine.

Spirala za unos materijala sa Cetiri brzine i
frekventivnim regulatorom.

Primena

Sveze meso, usitnjeno meso, manji komadi
smrznutog mesa, kuvano meso, riba,
povrée, voce i ostali proizvodi u

temperaturi od =25 do 85 °C.

Ucinak po ¢asu

Do 16000 kg/h za sveze meso
Do 6000 kg/h za smrznuto meso

AU 200 U sa integrisanom hidrauli¢nom jedinicom za utovar
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Seydelmann

AW 300 U

Prec¢nik ploce

300 mm

Kapacitet posude

925 litara

Pogon

Spirala sa Sest brzina sa frekventivnim regulatorom
brzine.

Spirala za unos materijala sa Cetiri brzine i
frekventivnim regulatorom.

Primena

] SveZe meso, usitnjeno meso, manji komadi smrznutog
mesa, kuvano meso, riba, povrée, voce i ostali
proizvodi u temperaturi od —25 do 85 °C.

Ucinak po €asu

Do 30000 kg/h za sveze meso
Do 15000 kg/h za smrznuto meso

AW 300 U sa jedinicom za utovar i 800 litarskim kolicima
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Posuda AU 200 U

Univerzalne masine za mlevenje

Redukcija svezeg mesa ili komada
smrznutog mesa, koze, mast, i ostali
proizvodi nezavisno od konsistencije i
temperature.

Imaju asinhroni (AC) motor sa
frekventivnim regulatorom. Bez obzira
na vrstu sirovog materijala, ove masine
daju vrhunske rezultate, ¢isto mlevenje i
visok uéinak proizvodnje. Ova serija
masina dolazi sa standardnom
opremom koja podrazumeva anti-blok
jedinicu, hidrauli¢ni izbacivac spirale,
Command 500 W kontrolnu tablu,
drza¢ spirale, i rezni alat za sveze i
SMIznuto meso.

30

Radna spirala sa Sest brzina i
frekventivnim regulatorom

Pogon radne spirale je otporan i ne
zahteva posebno odravanje. Sest brzina
se mogu podesiti putem Command 500
W sistema. Na taj nacin moguce je
odabrati brzinu prema vrsti materijala
koji se melje. Vede brzine za sveze meso
a manje brzine za smrznuto. Ovo
garantuje najbolje rezove i veoma
efikasan proces mlevenja.

Posuda AW 200 U

Spirala za unos materijala sa €etiri brzine
| frekventivnim regulatorom

Ima izuzetno jak pogon za unos materijala i moguce je podesiti svaku brzinu putem

Command 500 W sistema. Na taj nacin se kontrolie koli¢ina unetog materijala.

U zavisnosti od materijala, temperature i konzistencije mesa, odreduje se brzina
spirale kojom se unosi materijal za mlevenje.

Spirala je posebno napravljena gde njena kontura sece i drobi smrznute komade
mesa.

Siroki namotaji na spirali omogucavaju da ¢ak i ve¢i komadi mesa ili smrznutog
mesa budu ravnomerno potisnuti do radne spirale za mlevenje.
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Masine za mlevenje smrznutog mesa Seyddmcmn

GW 300

Precnik ploce

300mm

Kapacitet posude

4601/ 1101 sa ¢elicnom trakom za unos

Pogon

Radna spirala sa dve brzine. Na zahtev
kupca moguca je sa Sest brzina i
frekventivnim regulatorom.

Hidrauliéni uredaj za potiskanje

Za teske i velike komade mesa

Primena

Smrznuti komadi mesa i ostali smrznuti
proizvodi poput ribe, povréa, voéa i sli¢no.

Ucinak po ¢asu

Do 10000 kg/h za smrznuto meso

Masina za mlevenje GW sa ugaonom pokretnom trakom



Seydelmann

GX 400

Precnik ploce

400mm

Kapacitet posude

460 litara

Pogon

Radna spirala sa dve brzine. Na zahtev
kupca moguca je sa Sest brzina i
frekventivnim regulatorom.

Primena

Smrznuti komadi mesa i ostali
smrznuti proizvodi poput ribe,
povréa, voda i sli¢no.

Ucinak po €asu

Do 12000 kg/h za smrznuto meso

GX 400 sa integrisanim detektorom metala
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36

Posuda masine GW 300 sa hidrauli€nom jedinicom za potiskanje mesa

Masine za mlevenje smrznutog mesa

Ujednacena redukcija smrznutog mesa garantuje efikasan proces prerade u
Kuterima, Masinama za me$anje i Mlevenje.

Smrznuto meso se melje na idealne granule koje olaksavaju dalju proces i
smanjuju napor nozeva.

Redukcija veli¢ine mesa

Prva faza redukcije mesa se vr$i u posudi sa spiralom izduzenog profila koja
sece priblizno 8 cm mesa pri svakom okretanju i gura meso dalje do
jedinice za mlevenje.

Posuda maSine GX 400

Pogon sa dve brzine

GW 300 i GX 400 su opremljene sa dvobrzinskim pogonom.

Prva brzina je da duboko smrznute proizvode ili za upotrebu ploc¢a sa
manjim otvorima.

Druga brzina je namenjena za redukciju veli¢ine mesa i za upotrebu
ploca sa ved¢im otvorima.
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Varijante motora

Radna spirala sa Sest brzina
| frekventivnim regulatorom

Spirala za unos sa 6 brzina
| frekventivnim regulatorom

Industrijske masine za mlevenje mogu imati
naknadno ugraden frekventivni regulator sa
asinhronim pogonom i menja¢em.

Optimalna brzina za svaku vrstu
materijala

AC-6 motor omogucava kontinuiran hod u Sest
brzina putem digitalne kontrolne table
Command 500 w.

Moguénost podesavanja optimalnih brzina za
razne vrste materijala, npr. smrznuto meso, sveze
ili kuvano meso, ribu, povrée, voce, i ostalo. Na
ovaj nadin se dobija maksimalan ucinak a vreme
rada ostaje isto. Kvalitet mlevenja je vrhunski,
dobija se precizan i ist rez i ujednaceno mlevenje
i granulacija mesa.

Usteda energije

U poredenju sa ostalim trofaznim motorima,
AC-6 ne pravi nagli skok u naponu prilikom
ukljucivanja ili promene brzine. Koristi samo
potrebnu snagu a omogucava ustedu energije do

25%.

38

Na ovu spiralu je takode moguée naknadno
ugraditi frekventivni regulator sa asinhronim
pogonom.

Cetiri brzine se mogu podesavati putem
Command 500 W kontrolne table.

Precizna podesavanja

Visestepena brzina pogona omogudéava preciznu
kontrolu kolic¢ine proizvoda prilikom unosa. U
zavisnosti od vrste mesa, koli¢ine, temperature,
moguce je podestiti masinu na kontinualno
unos$enje materijala pri idealnoj brzini.

Univerzalne masine za mlevenje

Univerzalne masine AU 200 U i AW 300 U
imaju pogon radne spirale sa 6 brzina a spirale za
unos sa 4 brzine i frekventivni regulator.

Motor sa vodenim hladenjem

AC-6 motor sa vodenim hladenjem uvek odrzava idealnu radnu temperaturu.
Toplota koju stvara motor se moze usmeriti na razne sisteme grejanja, vodeno
centralno grejanje.

Na ovaj nadin se sprecava zagrevanje radne prostorije i smanjuje se potreba za klima

uredajima — dvostruka usteda.

ili
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Dodatna oprema

Seydelmann

Zastitni poklopac

Zastitni poklopac je zakonski obavezan deo
opreme za Industrijske masine za mlevenje. Ima
elektri¢ni uredaj za blokiranje rada i sprecava
povrede od strane reznog alata. Zastitni
poklopac se potiska na stranu da bi se otvorio.
Mogucée je preraditi poklopac da se otvara
potiskanjem na gore, u slu¢aju da se gotova
smesa iznosi iz masine na pokretnu traku.

Bezbednosni okvir oko posude

Uredaj za fiksiranje

Industrijske masine koje nemaju hidrauli¢ni
poklopac imaju ugraden bezbednostni okvir oko
glavne posude. Ukoliko se aktivira, automatski
prekida rad svih pogona i masina prestaje sa
radom. Sva elektronika bezbednostnog okvira je
smestena unutar tela masine.

Senzor stanja materijala

Uredaj za fiksiranje predrezne plode garantuje
skoro bezfrikcioni i pazljiv rez. Rezni set nije
pod velikim pritiskom prilikom protoka mesa.
Potro$nja $ajbni i nozeva je znacajno
redukovana.

Standardna oprema sa AU 200 U. Nije
dostupno za AW 300 U, GW 300 i GX 400.

Pokretna traka sa ugradenim
detektorom metala

Cim se posuda isprazni, senzori detektuju
praznu posudu i prekidaju rad masine ili
automatski usmeravaju sistem za utovaranje
novog materijala. Ovim se sprecava prazan rad
masine. Merenja su precizna i vrse se laserom.
Senzori mogu da prepoznaju bilo kakav
materijal, a nalaze se u malom, zatvorenom
ku¢istu koje je napravljeno prema IP 69K
propisima.
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Unos materijala u Industrijske masine za
mlevenje se moze posti¢i upotrebom pokretnih
traka. Pored visoke kontrole sadrzaja, pokretna
traka je opremljena sa zatvorenim motorom,
stolom za utovar, bo¢nim $inama i posebnom
zastitom od pada materijala sa trake. Na zahtev
kupca mogu se ugraditi i detektori metala.
Cestice metala koje se nadu u sirovom
materijalu se odmah detektuju i mogu se
ukloniti. Na taj nacin se izbegava prisustvo
nekih metalnih delova u proizvodu a takode je
prevencija osteenja masine.

Izlazna tuba

Umesto zastitnog poglopca, na izlazu masine
se moze ugraditi izlazna tuba. Dodatno na nju
se ugraduje bezbednostni prekida¢. Duzina
tube je prema propisima najmanje 850 mm.
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Seydelmann

Bajonet zatvaranje

Cvrsto i nerdajuée bajonet zatvaranje
omogucava brzu i jednostavnu promenu
reSetki i nozeva.

Spoljasnji prsten ostaje na kuéistu a prednji
deo koji se skida je znatno laksi. Bajonet
zatvaranje takode $titi navoje na kudistu
spirale.

Kran

Hidrauli€na presa za MasSine za
mlevenje smrznutog mesa

GX 400 je opremljen sa kranom od
nerdajuceg Celika. Kran olaks$ava montazi i
zamenu spirala na masini.
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Smrznuti komadi mesa nepravilnog oblika se
ubacuju u masinu GW 300 uz pomo¢
hidrauli¢ne prese. Ovo omogucava
neprekidni tok. GX 400 ima $iru spiralu za
unos materijala od GW 300 , i na nju je
mogude ugraditi hidrauli¢nu presu.

Hidrauliéna presa za automatske
masine za mlevenje

Hidrauli¢nu presu za automatske masine je
mogude oblikovati prema materijalu koji je u
proizvodnji. Zbog toga ¢ak i nezgodan
materijal za rukovanje moze se lako unositi u
masinu. Presa radi u odredenim intervalima
ili se moze pokrenuti ru¢no.

Operacija sa dve ruke

Industrijske masine za mlevenje mogu biti
opremljene sa sistemom dve ruke gde se
spiralama za mlevenje moze upravljati
pritiskom tastera sa obe ruke gde se iste
pokre¢u u malim koracima $to znatno
olaks$ava pranje spirala i same masine.
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Seydelmann

Uvecana posuda

Sve automatske masine za mlevenje koje imaju otvor na
plo¢i G/160 kao i Univerzalne masine AU 200 U,
mogu imati posudu od 800 ili 1000 liatara. Za
Automatske masine za mlevenje koje imaju otvor na
plo¢i G/160, njihova zapremina posude se moze
uvecati do 750 litara.

Uzdignut izlazni otvor masine

Po zahtevu kupca, sve Industrijske masine mogu imati
posebne uzdignute noge koje podizu visinu izlazne cevi
na odgovarajudi standard 300 litarskih kolica. Uz
ovakvu nadogradnju masine dolaze posebne stepenice
ili platforma. Kudiste spirale je tako¢e promenjeno da
bi odgovaralo visini masine.

Radna platforma

Radna platforma se koristi kao alternativa
bezbednostnom sistemu. Radna platforma olaksava
¢is¢enje masine i omogudava nadgledanje procesa u

posudi.

Termicko optereéenje

Termicko opterecenje je sistem koji kompletno isklju¢uje masinu u slucaku velikog
optere¢enja. Industrijske masine za mlevenje se prebacuju u spor rezim kada su opterecene.
Ukoliko optereéenje i dalje traje, sistem termickog optereéenja isklju¢uje masinu.

Anti-blokada

Jedinica za anti-blokadu sprecava bilo kakvo mehanicko ili elektri¢no o$teéenje koje dolazi

pri blokadi spirale.
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Stalak za spirale

Stalak za spirale je napravljen od nerdajuéeg
Celika i sluzi kao prenosiva komora za
odlaganje i ¢is¢enje spirala i reznog alata.

Ram za spiralu

Na ram se prikadi spirala i pomoc¢u njega se
montira i zaklju¢ava u kudiste spirale na
masini.

Odvojena kutija

Ugradnja posebne odvojene kutije na telo masine u koju se stavlja sistiem hladenja ili
grejanja. Posebna kutija je izradena prema IP 66 porpisima.

Spirala za unos

Spirala za unos materijala u masinu moze opciono da radi i unazad, na taj nacin se
mesa 25% sadrzaja posude prilikom unosa.

Hidrauliéni izbaciva¢€ spirale

Jednostavnim pritiskom na dugme iz tela masine se izbacuje kompletan sistem
mlevenja. Zahvaljujuéi tome, rezni alat i spirale se mogu veoma lako zameniti.

45



Kontrolne table | panel

Seydelmann

Command 500 W

Brzine glavnog pogona i pogona za unos
se mogu programirati. Tabla sa
kontrolama je vodootporna i izradena
prema IP 66 propisima i veoma je
jednostavna za ¢iséenje.

Posebno veliki displej je veoma vidljiv i

moze se namontirati ili na masinu ili na
zid pored masine. Svi podaci su vidljivi

sa distance.

TD 200

Sa kontrolnom tablom TD 200
mogucde je podesiti odredeno vreme rada
kao u kupno vreme mesanja.

Tabla sa kontrolama je vodootporna i
izradena prema IP 66 propisima i veoma
je jednostavna za ¢iscenje.

TP 177

Osim $to prikazuje sve $to i TD 200,
ova tabla prikazuje i vrednosti
temperature.

Tabla sa kontrolama je vodootporna i
izradena prema IP 66 propisima i veoma
je jednostavna za ¢iséenje.
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Command 500 W: Standardna ugradnja u
svakoj industrijskoj masini za mlevenje sa AC-8
pogonom

TD 200: Standardna ugradnja u automatske
masine za mlevenje i po zahtevu masine za
mesanje

TP 177: Standardna ugradnja u masine sa
hladenjem

Kontrolni paneli

Kontrolni panel sa prekida¢ima za motor sa
frekventivnom regulatorom

Svako dugme na panelu je postavljeno
tako da olaksava operateru prilikom
rada. Simboli koji su oznacavaju
operacije su razumljivi i nije moguce
napraviti greSku. Oblik dugmadi za
kontrolu zavisi od vrste masine.
Kontrolni panel se lako ¢isti svim
standardnim sredstvima.

Obrtni kontrolni panel

Obrtni panel omoguéava podesavanje polozaja

Kontrolni panel ima dva obrtna zgloba
koji omogucavaju okretanje panela na
odgovarajudi polozaj za operatera.
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Analiza masti

48

Infracrvena analiza

Skeniranjem povrsine mesa mogucée je dobiti vrednosti masti mlevenog
mesa u stvarnom vremenu.

Visoka rezolucija tehnologije procesa merenja garantuje pouzdane rezultate
koji odgovaraju i laboratorijskim merenjima. U zavisnosti od primene
rezultat se postize merenjem refleksije i transmisije od mesa.

Sistem merenja je mogu¢ i u linijskoj proizvodnji tako da nema potrebe za
posebnim analizama uzorka. Ugradnja mernog sistema na pokretnu traki
koja prenosi mleveno meso znatno olaksava proces.

Rezultati merenja masti se mogu integrisati sa sistemom kontrole recepta.
Dobijenim rezultatima se olaksava kontrola mesa koje ulazi u masinu.

Infracrvena analiza znatno povecava kvalitet proizvoda i olaksava
standardizaciju smese.

Rendgenska analiza

Analiza masti sirovog i mlevenog materijala. Ta¢nost rezultata
merenja masti je svedena ¢ak to 1%. U isto vreme se meri i masa
materijala.

Transporter prenosi sav materijal do prosotra za merenje, gde se
rendgenskim zracima vr$i merenje i analiza masti.

Rezultat garantuje preciznost svakog recepta i omogucava najbolju
primenu sirovog materijala.

Isplativost sistema se ogleda u moguénosti savrsene standardizacije.
Mogucde je analizirati do 22000 kg mesa na cas. Troskvi
laboratorijskog analiziranja se ne mogu porediti sa konstantnim
merenjem koje pruza ovakav sistem.

Kontrola recepta u automatskim linijama omoguéava unos
materijala u masine u zavisnosti od rezultata analize masti. Ukoliko
dolazi do odstupanja izmedu vrednosti recepta i dobijenog merenja,
mogucde je uticati na unos materijala i tako poboljsati kvalitet
proizvoda.
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Jedinice za utovar

Seydelmann
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Integrisana hidrauliéna jedinica
za utovar

Hidrauli¢na jedinica za utovar je
dostupna za 200 litarske modele kolica a
moguca je i ugradnja za 300 litarske
modele (BW 200 ili BW 300), prema
DIN 9797.

Hidrauli¢ni sistem kao i uredaj za utovar
ne zahtevaju posebno odrzavanje.

Hidrauli¢ni agregat, cilindri¢na dizalica,
ventili, itd. su ugradeni u telo masine
tako da je ceo sistem jednostavan za
odrzavanje i ¢iséenje.

Kada masina nije u upotrebi, jedinica za
utovar se moze postaviti u podignut
polozaj da bi se ustedelo na prostoru
oko masine.

Ukoliko se proizvod iz masine utovara u
300 litarska kolica, postoji nadogradnja

za postolje masine sa ¢eli¢nim nogama.

Jedinica za utovar se ugraduje sa leve
strane, ali na zahtev kupca moze biti
ugradena sa desne.

Vertikalna jedinica za utovar

Industrijske masine za mlevenje mogu
imati i vertikalnu jedinicu za utovar,
koja se montira ili na telo masine ili stoji
na podu. Napravljena je od jakih i
¢vrstih delova koji ispunjavaju sve
higijenske standarde. Svi delovi jedinice,
poput lanaca, su ugradeni u telo masine
tako da je jedinica jednostavna za
odrzavanje i ¢iséenje.

Jedinica za utovar za velike
kontejnere

Ovakva jedinica je posebno konstruisana
da omogudi brz i efikasan utovar
materijala do kontejnera raznih velic¢ina i

oblika.
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Separatori

Seydelmann

52

Separatori

Separatori poboljsavaju kvalitet mesa. Usteda
vremena tokom odkostavanja. Hrskavice, tetive
i slicno se ne mora predhodno iseéi. Separatori
izdvajaju veéi deo tvrdih komada iz mesa. Ne
dolazi do blokiranja nozeva jer separatori
izdvoje tvrde komade; dobija se Cisto i
kvalitetno mlevenje. Kvalitet mesa je podignut
za 1-2 nivoa (GEHA). Idelno za redukciju
kolagena. Izdvojene tetive se usitne i izdvoje,
mogucde ih je dodati u odredene porizvode.

Pneumatski separatori

b= 1 O R G B

U sklopu separatora mogucde je koristiti
pneumatsku jedinicu koja omogudéava
precizniju kontrolu kod izdvajanja hrskavica i
tetiva. Kontrolise koli¢inu protoka putem
ventila (potrebno je obezbediti zasebnu jedinicu
za komprimovan vazduh). Interval otvaranja i
zatvaranja ventila je moguée podesiti po
potrebi. Providno crevo omogudava stalan
pregled materije koja se izdvaja.

Komplet separatora

Zadniji deo separatora Spoljasnji deo

st )0 0 £ Q-

Standardni komplet od 5 delova

st {0 -

Standardni komplet od 3 dela
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Rezni alat

Seydelmann

w009 C0-

Rezni alat za smrznute proizvode 5 - delova

a4 0 a)

st §900-

Rezni alat za smrznute proizvode 4 - dela

st 09 0- &

Rezni alat za smrznute proizvode 3 - dela

s RE:18

Rezni alat za smrznute proizvode 2 - dela
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Rezni alat za sir 2 - dela
0udY
b= el

Spoljasnji noz

Spoljasnji noz se nalazi iza
poslednje resetke. Meso koje
izlazi iz seta za mlevenje u formi
rezanaca se jo$ jednom sece tako
da se dobije ujednacena velic¢ina.
Odli¢no je za ve¢e komade mesa,
salame, "Bratwurst" i sli¢no.
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Primena

Mleveno meso

Proizvodi od mlevenog mesa

Proizvodi sa ribom
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Salame sa secCenje

Jetreni proizvodi

Proizvodi od sira

Punjenje za testenine

Proizvodi brze hrane

Giros ( Doner Kebab)

SlatkiSi i proizvodi od leSnika i oraha

Proizvodi od voéa i povréa




Linijska proizvodnja

Seydelmann

Individualna linijska reSenja

Linije automatske proizvodnje se planiraju, dizajniraju i konstruisu kao
kompletna resenja za svaku vrstu proizvoda u prehrambenoj industriji.
Svaka zasebna masina se konstrui$e prema zahtevima i ocekivanjima

kupca. Masinama se upravlja serijski i one su namestene jedna uz drugu.

Nivo automatizacije se individualno podesava prema potrebi posla.

Kompletnom automatskom linijom proizvodnje moze upravljati jedna
osoba putem kontrolne table.

Svaki proces ( usitnjavanje, seCenje, fino secenje, mlevenje, mesanje,
mesanje sa vakumom, standardizovanje, grejanje materijala, ispiranje
gasom i hladenje sa CO2 / i te¢nim azotom, analize materijala
infracrvenim ili gedgenskim zradenjem) se u potpunosti izvrsava
automatski, sa najve¢im kvalitetom i efikasnos¢u.
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Svaka prenosna jedinica, poput pokretne trake ili Kompletno automatizovana linija pruza visoku
pumpe je napravljena prema taénim merama efikasnost proizvodnje i konstantan kvalitet samog
individualnih masina i rastojanja izmedu delova proizvoda dok u isto vreme smanjuje troskove
procesa. Upotrebom automatke transportne linije proizvodnje.

se $tedi na vremenu i naporu. U liniju proizvodnju

se ugraduju kontejneri za skladistenje i nema

potrebe za privremenim odlaganjem materijala u

radnoj prostoriji.

o
I

Pokretna traka sa detektorom

Masine za meSanje MR1800 sa radnom platmofmom
za metal

1200 litarska posuda sa pumom za emulziju i cevima
Konti - Kuter KK 250 AC-6

Masina za meSanje sa vakumom VMR 3500

Mlevenje smrznutog mesa GW 300

Automatska maSina za mlevenje
AG160 sa hidraulicnom jedinicom
za utovar

Jedinica za istovar u kontejnere

Pokretna traka za transport




Bezbednost

Sve Seydelmann masine podlezu savremenim propisima o prevenciji nezgode pri radu i

imaju CE oznake. Svi kuteri su konstruisani prema bezbednosnim standardima EN 12855.

Masine za mlevenje su konstruisane prema bezbednosnim standardima EN 12331

Napredan kvalitet

Misli inovativno, radi efikasno, pravi kvalitetno. Seydelmann ima implementiran sistem
kontrole kvaliteta kroz celu proizvodnju i ogranizaciju. Overen od strane trazenog ISO

9001 standarda, u buduénosti ima moguénost da dostigne najveée zahteve.

Servis

Tradicija i iskustvo

Globalni servis

Kvalifikovani tehnicari

Visegodisnja garancija delova

Hitan servis dostupan 7 dana u nedelji

Iznajmljivanje masina

Proizvedeno u Nemackoj

Glavna fabrika i sediste Maschinefabrik
Seydelmann KG je u Stutgartu i Aalenu.
Dizajn i planiranje kao i kompletna
proizvodnja, uklju¢ujuéi izradu nerdajuéeg
Celika, varenje, struganje i glodanje,
zavrsna obrada, izrada elektronskih panela,
sastavljanje i sklapanje se obavlja u Aalenu.
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Od samog osnivanja kompanije 1834.
godine, Seydelmann ide ka unapredenju i
proizvodnji masina za obradu mesa.
Koriste savremenu i inovativhu
tehnologiju. Kompanija sa najduzim
iskustvom u mesnoj industriji je u
porodi¢nom vlasnistvu preko pet
generacija. Veliki broj visokokvalifikovanih
radnika je zasluzno za sirok uspeh
kompanije.

U rukama najboljih

U rukama najboljih je glavni princip
kompanije Maschinenfabrik Seydelmann.
Svi delovi masine ze proizvode bez
kompromisa u polju razvoja, konstrukcije,
sastava, higijene. Kona¢ni proizvod je
vrhunskog kvaliteta koji promasuje sva
ocekivanja.
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TehniCki podaci

Masine za mlevenje i meSanje

Masine za mlevenje i meSanje

o
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=
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&=
©
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®
c
@

snaga motora u

kW

Model

ME 130/3 14 18

ME 130/3
sa jedinicom
za utovar

14 18

MG 160 18 29

MG 160
sa jedinicom
za utovar

18 29

MU 200 25 37

MU 200
sa jedinicom 25 37
za utovar

sa vertikalnom
jedinicom
za utovar

regulatora

30

30

45

45

55

55

masa u kg

950

1100

1000

1200

1000

1200

kapacitet posude u

litrima

300

300

300

300

300

300

Sine

minimalna Sirina
kapije bez
rasklapanja masine
Sirina tela ma

oy}
e

1300 1120

1850 1120

1300 1120

1970 1120

1300 1120

2020 1120

*1 dostupna vertikalna jedinica za utovar
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otvor zastitne

pregrade

uy]
N

1273

1273

1386

1386

1395

——— R
7
5
—
B1
B2
B3
By
dimenzije u mm
E 3
S 2 |E 2o ¢ = =
g 8_ 7] s O 5 © ;% g = © c
02 g g8 gg ¢ N S 2 N
c®» ol = E o © = = S
2E 3 3Z8c S8 = % & B ¢
ES § REec S £ = 5 5 &
s £ £% 2= 25 g s £ &2 g 3
=5 S 5§ Ng Ne 3 @ 6 @ @ &
w Q. kel T X T N T N X > o > > c
B4 T1 T2 T3 T4 H1 H2 H3 H4
2001 750 1994 2150 350
HERE|teEE ) T 3001 1000 2244 2400 600
2001 750 1994 3225 350 1*
2765 1056 1419 1750 1628
3001 1000 2244 3475 600 1*
2001 750 1994 2150 350
1685 1056 1501 1902
3001 1000 2244 2400 600
2001 750 1994 3225 350 1*
2765 1056 1501 1902 1710
3001 1000 2244 3475 600 1*
2001 750 1994 2150 350
1685 1056 1523 1942
3001 1000 2244 2400 600
2001 750 1994 3225 350 1*
1395 2186 2765 1056 1523 1942 1746
3001 1000 2244 3475 600 1*
2001 3100
2536
3001 3350

Sirina masine sa
jedinicom za utovar

joe]
w

2186

2186

Izlazna visina
kolica od 200 I: 750 mm
kolica od 300 I: 1000 mm



Automatske masine za mesanje

%

Sk

f

Model

AE 130/3 M

AE 130/3 M
sa jedinicom
za utovar

AG 160 M

AG 160 M
sa jedinicom
za utovar

AU 200 M

AU 200 M
sa jedinicom
za utovar

AV 250 M

AV 250 M
sa jedinicom
za utovar

AG 160 M -
AV 250 M

*1 nije moguca integrisana jedinica za utovar / mora vertikalna

snaga motora u

kW

14 18
14 18
25 37

25 37

34 52

34 52
45 75

45 75

750 |

snaga frekventivhog

regulatora

45

45

55

55

75

75

100

100

masa u kg

1200

1400

1880

2180

1930

2230

2080

2380

kapacitet posude u

litrima

350

350

620

620

620

620

620

620

750

*2 obavezna radna platforma i zastita

*3 obavezna zastitna ograda

*4 dostupna vertikalna jedinica za utovar
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.GE) o S o g._ 8% = = S <
£ 8 5 8528 & 588 SR S5 £¢ 2 £
= E B o o T B83 8> 82 @S 2 g o 8
m g £ £ £8 E EsS EQ ES En s £ £ 35
SNS 8 BoBe & o920 oS og of N o B B @
28 @ St eEg & BTgoo BE N TS s N E & <
ELS © S sz &€ ES5C g5 29 TE g g S © w g
E8% £ SPES N Nas N NS nag S =212 |2 &
ESS %5 Bawmo 5 3%e 28 38 28 8 2 &5 = £ e
BlL B2 B3 T1 T2 T3 T4 T5 H1 H2 H3 H4
2001 750 2029 350
1350 12041705 1091 1311 1623
3001 1000 2279 600 *2
2001 750 2029 3050 350 *4
1600 1204170524171091 1311 1623 1355 1500
3001 1000 2279 3300 600 *2,*4
2001 750 2284 350 *2
1550 16262219 1056 1368 1794
3001 1000 2534 600 *2
2849 2001 750 22843271 350 *2,*4
1790 16262219 1056 1368 1794 1462 1607
3001 1000 2534 3521 600 *1,*2,*3
S . . 2001 750 2284 350 *2
1056 14
e 3001 1000 2534 600 *2
2849 2001 750 22843271 350 *2,*4
1950 16262219 1056 1460 1855 1553 1699
2620 3001 1000 2534 3521600 *1,*2,*3
2001 750 2284 350 *2
1650 16262392 1156 1494 1948
3001 1000 2534 600 *2
2849 2001 750 22843271 350 *2,*4
1990 16262392 1156 1494 1948 1588 1733
2620 3001 1000 2534 3521 600 *1,*2,*3
2001 750 23743300 350 *2,*4
3001 1000 2624 3490 600 *1,*2,*3

Izlazna visina

kolica od 200 I: 750 mm

kolica od 300 I: 1000 mm
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Model

AE130/3

AE130/3 sa
jedinicom za
utovar

AG 160

AG 160 sa
jedinicom za
utovar

AU 200

AU 200 sa
jedinicom za
utovar

AV 250

AG 160 sa
jedinicom za
utovar
sa vertikalnom
jedinicom

AG 160 -
AV 250

snaga motora u

kw

14 18

14 18

25 37

25 37

34 52

34 52

45 75

i

5 75

800 |

1000 |

snaga frekventivnog

regulatora

45

45

55

55

75

75

100

100

masa u kg

900

1100

1550

1850

1600

1900

1750

2050

Univerzalne maSine za mlevenje

AU 200 U

AU 200 U sa
jedinicom za
utovar

AW 300 U

kapacitet posude u

litrima

300

300

400

400

400

400

400

400

1000

100 2700 570

100 3000 570

200 7000 925
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Sirina masine sa
jedinicom za utovar
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T s &3
E Eos
S olg
O SN
T C oo
© © C O
£ £ EE
N £
>: >§)£B
S T NLY
T1 T2
1091 1311

1600 120417052417 1091 1311

1550 16262219

1056 1368

1790 16262219 2849 1056 1368

1700 16262219

1056 1460

1950 16262219 2849 1056 1460

1760 1626 2392

1156 1494

1990 1626 2392 2849 1156 1494

1990 2007 2592

2620

T
T2
T3
T4
Ts

By

B2

duZzina tela masine sa
zastitnom pregradom

—
w

1623

1623

1794

1794

1885

1885

1948

1948

1483 1855 2312

duzina tela masine bez

& jedinice za utovar

—

1355

1462

1553

1588

duzina tela masine bez

Ol zastitne pregrade

—

1500

1607

1699

1733

2250 2007 2592 3436 1483 1855 2929 1982 2131

2690 22722867

*1 nije moguca integrisana jedinica za utovar / mora vertikalna
*2 obavezna radna platforma i zastita
*3 obavezna zastitna ograda
*4 dostupna vertikalna jedinica za utovar

1823 2517 2929

I1zlazna visina

kolica od 200 I: 750 mm
kolica od 300 I: 1000 mm

kolica

200 |
300 |
200 |
300 |
200 |
300 |
200 |
300 |
200 |
300 |
200 |
300 |
200 |
300 |

200 |
300 |
200 |
3001

200 |
300 |

200 |
300 |

200 |
300
200 |
300 |
200 |
300 |
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c
© Kol S © =
= 15}
k= < £ £ =%
1] o i) 2 ©
S [S) s S c
H1 H2 H3 H4
750 1789 350

1000 2039 600
750 1789 3050 350 *5
1000 2039 3311600 *5
750 1789 350
1000 2039 600
750 1789 2975 350 *5
1000 2039 3225 600 *5
750 1789 350
1000 2039 600
750 1789 2975 350 *5
1000 2039 3225 600 *5
750 1789 350
1000 2039 600
750 1789 2975 350 *5
1000 2039 3225 600 *5
3100
3350
750 2131 350 *3,*5
1000 2381 600 *2,*1
750 2290 350 *2,*5
1000 2540 600 *1, %2, ¥4

750 2029 250

1000 2279 500 *2
750 20293258 250 *5
1000 2279 3508 500 *2, *5
750 24633582 140 *1,*2, *4
1000 27133832 390 *1, *2, *4
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Masine za mlevenje smrznutog mesa
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Masine za mlevenje smrznutog mesa
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Model ax GO £ SEESS 5 85 @ 3 3838 3% 2 2 & & 85585 8 ¢
B1 B2 B3 T1 T2 T3 T4 H1I H2 H3 H4 H5 H6
GW 300 sa ca. 4800 2001 750 21242213 2466 3068
t rt 78 105 140 3300 450 1500 12601975 1810 2463 2802
A akom ca. 5000 3001 1000 2374 2463 2716 3318
GX 400 sa ca. 5000 2001 750 2111 2422 2459 3064 2337
transportnom 85 140 140 3520 460 1330 12602085 1810 2508 2910 4020
trakom ca. 5250 3001 1000 2361 2672 2709 3314 2587
*1 mogucnost upotrebe 100 litara Izlazna visina
*2 dosupna celi¢na ploca i presa kolica od 200 I: 750 mm

kolica od 300 I: 1000 mm



Industrijske masine
za mlevenje

Seydelmann N3/

Maschinenfabrik Seydelmann KG

HEADQUARTERS AND SALES FACTORY, BRANCH AND SERVICE
Hoelderlinstrasse 9 Burgstallstrasse 1-3
DE-70174 Stuttgart/Germany DE-73431 Aalen/Germany
Tel. +49 (0)711/490090-0 Tel. +49 (0)7361/5 65-0
Fax +49 (0)711/490090-90 Fax +49 (0)7361/3 59 51
info@seydelmann.com info@aa.seydelmann.com

www.seydelmann.com

,Fiba“ d.o.o.
Vladike Ciri¢a 39, 21000 Novi Sad, Srbija

+381-21-493-357
+381-21-493-325
office@foodmachines.rs
www.foodmachines.rs



